
         DESSERTS 
Fabriqué dans un laboratoire utilisant des œufs, 
fruits à coques et de la farine        * Sans gluten 

4.55 € la part d’ENTREMET 
• 3 Chocolats – Biscuit chocolat, mousse chocolat 

noir, lait et blanc (6, 8, 10 … 50 pers)        

• Ambassadeur – Génoise, crème mousseline et 

fruits frais recouvert de pâte d’amande (6, 8 …50) 

• Caraïbe* – Biscuit citron vert, compoté mangue 

ananas, mousse caraïbe (citron vert, lait de coco 

amande, œuf) (5, 6, … 10) 

• Fraisier - Génoise, crème mousseline et fraises 

recouvert de pâte d’amande (5, 6, 8 …..50) 

• Framboisier - Génoise, crème pâtissière et 

framboises, recouvert de pâte d’amande (6, 8, ..50) 

• Framboisine – Biscuit fruits rouges, mousse de 

framboise (5, 6, 8 et 10 pers) 

• Frambolat – Croustillant noisette, mousse 

chocolat et framboise, coulis de framboise (5, 6 à 10) 

• Glossy* –  Biscuit citron vert, confit de fraises et 

mousse litchi (5, 6 et 8) 

• Inspiration pistache* – Dacquoise pistache, 

coulis de framboise avec gelée de pistache et 

crème pistache (5, 6 et 8) 

• Macaron framboise* – Macaron, crème 

légère à la framboise et framboise entière (5 à 10) 

• Manjari* – Mousse au chocolat Manjari, cœur 

de vanille 

• Mont Blanc* - Biscuit châtaigne, mousse 

marron, crémeux marron et brisures de marrons 

• Millefeuille (4.25 € la part) – Pâte feuilletée, 

crème pâtissière 

• Rocher – Meringue noisette et crème au beurre 

praliné glaçage chocolat lait amandes (5, 6 à 10) 

• Royal – Biscuit succès, praliné feuilletine et      

mousse au chocolat (6, 8, 10 …. 50) 

• Succès* – Biscuit aux amandes et ganache 

chocolat (5, 6, 8 et 10) 

• Tarte Rustique -   Pâte sucré, frangipane (œuf 

farine, gluten et amande), fruits rouges (myrtille, framboise et 

mûre) - (5, 6, et 8 pers) 

• Saint - Honoré – Pâte à choux et crème 

chantilly (5, 6, 8 et 10) 

• Paris - Brest – Pâte à choux et crème praliné  

• Tropézienne – Brioche et crème Tropézienne 

• Number Cake - Tarte fruits rouges ou chocolat 

Bahibé (chiffre 1 : 6 parts et les autres chiffres 8 parts) 

Commander 8 jours avant            PRIX 5.80 € 

 

4.10 à 4.55 € la part 

• Fruits rouges – Fraise, framboise et griotte 

• Tarte aux pommes /pommes abricots 

• Citron – Crème citron et meringues  

• Multifruits – Crème cuite et fruits frais 

• Praline (3.80 €) 

• Plaque de tarte pomme 40.50 € 
• Plaque de tarte abricot 40.50 € 
 

1/2 GATEAUX (18 sortes)   1.45 €  
 

Brioche praline de 300 gr 8.10 € 
 

4.45 € la part GLACEE       
• Nougat glacé – Biscuit aux amandes, sorbet 

abricot et crème nougat (4/5, 6 et 8 pers) 

• Panier nougatine – Corbeille de nougatine,  

3 boules de sorbet par personne (6, 8 et 10 pers) 

• Vacherin – Meringue, glace vanille et sorbets 

framboise ou fraise et crème chantilly (6, 8 ,10) 

• Glace – Litre, ¾ de litre ou ½ litre 

• Esquimo Vanille chocolat, autres parfums 2.70 € 

Forfait dessin : 7 € à 11 € 
 

  PIECE MONTEE 
•  

Parfums : Vanille et/ou chocolat            
3 choux par personne 
50 choux en forme de cône 73.00 € 
+ Forfait nougatine par pièce 40 €  

Boîtes de macarons assortis : 
Boîte de 9 - 13.50 €      
Boîte de 16  -  19.60 €        
Boîte de 25  -  29.50 € 

 

CHOCOLATS MAISON   82.00 € Kg 
Sachets et balloboîtes de 125, 250, 375 g à 1 kg 
 

SPECIALITES DE LYON  82.00 € kg 

VIENNOISERIES (pain choc, croissants, chaussons ..) 

  COCKTAIL - APERITIF 
      

• Petits fours salés       5.00 € les 100 g 

• Pain surprise charcuterie     47.40 € la pièce 
Minimum 60 toasts 
 

• Pain surprise fromage          49.00 € la pièce 
Minimum de 60 toasts 
 

• Pain surprise saumon          52.00 € la pièce 
Minimum de 60 toasts 
 

• Navettes assorties      72.00 €  

Plateau de 44 petits pains assortis 
 

• Toasts assortis       130.00 €  

Plateaux de 90 toasts assortis 
 

• 1 plaque de pizza      40.50 € la plaque 

40 portions 
 

• 1 plaque de quiche      40.50 € la plaque 

40 portions 

½ plaque        23.00 €    

 
 

HORAIRES 
D’OUVERTURE 

 

Mardi 7H45 – 12H30       14H15 – 19H00 

Mercredi 7H45 – 12H30       14H15 – 19H00 

Jeudi  7H45 – 12H30      14H15 – 19H00 

Vendredi  7H30 – 12H30       14H15 – 19H00 

Samedi 7H30 – 12H30       14H30 – 19H00 

Dimanche 7H30 – 12H30 

 

 

Nous restons à votre disposition pour tous 

renseignements complémentaires et 

pensez à réserver. 

 

Pâtisserie V. 
JACQUEMOT 

TARIFS 2021 

 

15 Avenue Claude de la Colombière 

69360 Saint Symphorien d’Ozon 
 

Tel. 04.78.02.84.11 

 

Rejoignez-nous sur   : 
Pâtisserie V. JACQUEMOT 

 

 


