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Bouteille’ de Prosecco 29 €
Bouteille de Lambrusco 17,5 €
Coupe de champagne /€
Coupe de Prosecco 6 €
Kir Royal /€
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Spritz 1 Mojito 1 Citronnade maison au rhum 7 €

Martini 1 Porto 1 Marsala 1 Whisky S€
Jack Daniel’s /€
Oban 9€
Ricard 6 €
Kir Vin blanc (cassis 1 more | péche) S€
CkamrAj‘“e (Loutci"c)

Laurent Perrier Brut 39 €
Nicolas Feuillatte Brut 45 €
(gof ts

Cocktails sans alcool 399 €

(Virgin Mojito ou mélange de fruits ou citronnade maison)
Eaux min¢érales Santa Lucia 39 €/121.15 €2

lce Tea /25 1 Coca cola /33 d 4 €

Jus de Fruits sans conservateur

et sans sucres ajoutés /25 4 €
e

Morena Classica /33 S5 €

Moretti pression 59 €r254 1895 €50
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Menu enfant jusqu'a 10 ans
PLAT
Pizza Margherita
ou Regina
ou Penne Sauce Tomate, Jambon

DESSERT
Piadina Crepe italienne au Nutella
ou Tortino di Cioccolato
ou boule de glace au choix

BOISSON au choix
11 €
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Le Coin du BIO
Bioterre Di Chieti (Abruzzes) Solidale b€ 126¢€
Blanc Catamratto (icile) #res fuite, note dagrumes — 1 39 €
Rosé Nero d'Avola Gicike) =39 €
Vins d’ltalie ou d’ailleurs
BLANC
Terre Forti (Abruzzo) doux et mineral 5€120€
Pinot Grigio (venetie) sec et puissant 9,9 € 1 20 €
Orropasso agrumes minéral 6€129¢€
ROSE
Ros¢ Del Estate (venetie) 45€ 120€
Rosapasso (Venetie) fruite 6€£129¢€
ROUGE
Montepulciano (Toscane) 4€.117€
Nero d’Avola Gicile) 4€.117¢€
Chianti (Toscane) 45€ 120€
Cuveée des oliviersi (Provence) /5€139€
Coribante Salento (ouilles) Q€ 136€
Nos GRANDS CRUS
Barolo (Piemont) -1950€
Brunello di Montalcino Toscane) -160 €

PICHET

Vin blanc, Rosé, Rouge 9 €/25c.1 16 €/50¢l

-----------------------------------------

e

Tiramisu
Cafe, Amaretto, Biscuit & la cuillere, Cacao

Panna Cotta 65 €

Coulis de fruits rouges « maison »

Baba Napolitain au Rhum /9 €
Tranche d'Ananas flambée,

coulis de fruits rouges maison

Cafée gourmand /o€

Expresso, patisseries maison, mignardise

Tortino di Cioccolato 6 €

Cceur fondant chocolat. Chantilly
et caramel beurre salé

Piadina 6 €

Crepe italienne au Nutella, caramel beurre sale

9’ACQS

| boule
2 boules
3 boules

Coupe glacée du jour

Suppl. : Creme Chantilly d'lsigny

Limoncello
GCrappa | Amaretto
Cognac

Get 27 1 Get 31

Expresso
Thé 1 Infusion
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Pour Offrir ou vous faire Plaisir.

.................

Vanille, Cafe, Chocolat au lait.
Stracciatella, Noisette de Sicile,
Pistache, Fraise, Citron, Melon
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Notre huile d'olive, nos vins, nos truffes ou d'autres produits

vous ont plu ?

Nous importons et vendons en direct des produits et vins
d'talie. Une petite carte avec nos tarifs et nos produits en
fonction des saisons est & votre disposition.

N'heésitez pas & nous solliciter |

.........................

LES OLIV/ERS

Nos horaires :
de 12ha IShpuisde 19ha00h

ENVIE DE RETROUVER

NOTRE CUISINE CHEZ VOUS ?
Nous proposons nos plats & emporter.

157, av. Maurice Berteaux ® 94420 LE PLESSIS-TREVISE
0149 62 86 79

www.pizzeria-les-oliviers.fr
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Piatto di Affettati Misti 9 € - Carpaccio de Beeuf Angus 11 €
Charcuterie italienne, parmesan, vinaigre balsamique - Fines tranches de beeuf salade,

La « Caprese » di Bufala Q € : copeaux de parmesan

Mozzarella de Bufflonne, tomate fraiche, basilic, pesto Burrata Simplissima 95 €

Salade de Trévise . Burrata roquette, tomates cerises huile d'olive AOP

Burrato, champignons, creme de truffe,
tomates cerises, ail

9.9-€

. Antipasti Legumes de saison grillés et marines,
. jambon de Parme, Burrata, creme balsamique, pesto

Foca'Prese 11,5 € i
Focaccia maison, mozzarella di bufalg, petit antipasti | pers. 99 €
mesclun, jambon blanc "Zanpini" grand antipasti 2 ou 3 pers. 13,9 €
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Piadina Al Tonno (Pesto vert maison, roquette, thon, fomates, mozzarella, huile d'olive)

Piadina Végétarienne (Pesto vert maison, legumes grilles, roquette, mozarella)

Piadina & la creme de Truffe (Huile truffee, roquette, mozzarella di bufalg, jambon de Parme)
Piadina Bresaola (Pesto vert maison, roquette, mozzarello, tomates, viande de beeuf séchée)
Piadina Classica (Pesto vert maison, roquette, jambon blanc italien Granmagro, Mozza)

La Piadina est une crépe ltalienne & base de farine de froment, d'huile d'olive, de sel
et d'eau, fourrée a la viande ou aux légumes. Copieuse, elle est traditionnellement servie
avec de la roquette ou une petite salade.

djizzas d‘)aro’dvunes

Margherita (Tomates, mozzarella, basilic)

Regina (Tomate, mozzarella, jambon, champignons)

Formaggi (Mozzarella, ricotta, parmesan, gorgonzola, creme fraiche)
Plesseana (Tomate, jambon de Parme, mozzarella, roquette, parmesan)
Calzone tradition (Tomate, mozzarella, ceuf jambon)

Capricciosa (Mozzarello, tomate, jambon, artichauts, olives, champignons)
Bufala (Mozzarella di bufala, tomates cerises, basilic, roquette)
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Reale (Jambon de Parme, Mozzarella di Bufala, tomates cerises, basilic, roquette, creme de truffe)

Ingréd. suppl. : Jambon, Bresaola, Spianata 2,5 € | CGufs, Legumes 1,5 € | Bufala, Burrata S €

CA\°ne, d’esce

Saltimbocca alla Romana ]
(Escalope de veau, jambon de Parme, creme, sauge, fond de veau, vin blanc)

Filet de Bar snacké (Huile d'olive citronnée, tomates cerises) ]
Escalope Milanese (Escalope de veau panée)

Tagliata di Manzo
(Eminc¢ de beeuf roquette, copeaux de parmesan, tomates cerises, vinaigre balsamique, oignons)

Toutes nos viandes et poissons sont accompagnées de pates,
ou pommes de terre ou salade.

Penne al Salmone (Creme, saumon, vin blanc) 15€
Linguini Reale (Jambon de Parme, basilic, tomates cerises, huile d'olive, Mozzarella) ] 7,5 €
Malfatti alla Tartufata (Ravioli frais & la creme farcis & la truffe) 18 €
Paccheri alla Norma (Tomate, ricotta salata, aubergines) 16 €
Duo de ravioli (Ravioli frais farcis au beeuf et ricotta epinards, creme, basilic, vin blanc) 17 €
Gnocchi (Pesto vert maison) 15 €
Spaghetti alle Vongole (Palourdes, ail huile dolive, vin blanc) 19 €
Pappardelle Porcini (Champignons, creme, persil, vin blanc, creme de truffe) 17 €
Linguini con Gamberi & Carciofi (Crevettes artichauts persil vin blanc, tomate, ail) 18 €

Prix nets - Contenance de la verrerie : Vin au verre > 11 ¢l 1 Alcool > 4 cl 1 Cocktail > 20 cl 1 Biere > 33 cl
Nous n‘acceptons pas les cheques. Toutes nos viandes sont d'origine U.E.



