
Prénom NOM :
___________________  _______________________  

Mail :
___________________________________________

  Portable : ____ / ____ / ____ / ____ / ____

poids

moyen
€ / kg TTC
TVA 5,5%

Qté
Prix unitaire 

estimatif
TOTAL

30 €  -  €     

4,5 à 5,5 kg 15,90 €          80 €       -  €     

2,5 à 3 kg 16,90 €          45 €       -  €     

1,2 à 2 kg 17,90 €          20 €       -  €     

1,2 à 2 kg 19,90 €          20 €       -  €     

350 g 30,50 €          10 €       -  €     

140 g 31,50 €          4,50 €    -  €     

150 - 200 g 20,50 €          3,50 €    -  €     

150 g 33,00 €          5 €         -  €     

35,00 €          6 €         -  €     

35,80 €          6 €         -  €     

150  / 200g 37,40 €          7,50 €    -  €     

200 / 250 g 41,00 €          7,50 €    -  €     

100  / 120g 41,00 €          5 €         -  €     

100 / 120g 47,20 €          5 €         -  €     

€ unitaire

23,68 €          4,50 €    -  €     

25,79 €          4,90 €    -  €     

25,79 €          4,90 €    -  €     

28,95 €          5,50 €    -  €     

360 g 43,06 €          15,50 €  -  €     

250 - 500 g 14,50 €          10 €       -  €     

240 g 18,90 €          4,50 €    -  €     

120 g 23,50 €          3,50 €    -  €     

300 g 24,90 €          6,50 €    -  €     

500 g 41,00 €          20 €       -  €     

850 g 14,00 €          11,90 €  -  €     

PARTICIPATION AU FRAIS D'EXPEDITION 25,00 € 

Lot des 4 petites verrines de 90 g (Campagne, Normande, Bière, Lapin)

Produits à cuisiner, à garder à une température entre 0 et 8°C

TOTAL estimatif de votre commande (article à poids variable)

Le montant de la commande vous sera communiqué lorsque celle-ci sera préparée
-  €              

Bon de Commande à nous retourner par mail à : magasin@jambons-lessay.com

Poitrine de Porc Fumée sans cartilages x 1 morceau

Poitrine de Porc Fumée sans cartilages x 4 tranches épaisses

Poitrine de Porc Fumée sans cartilages x 10 tranches fines

Côtes de Porc Fumées x 2 

Produits fabriqués par des artisans locaux
Véritable Andouille de Vire Jean-Paul LESOUEF de Vire

Boîte de Tripes à la Mode de Caen - Ruault de Vire

Noix de Longe de Porc Fumée - 15 à 20 tranches

BEUFUMETranché - 15 à 20 tranches

NOUVEAU - Les Verrines Le Jambon du Cotentin
Terrine de Campagne à l'ancienne

190 g
Terrine Normande (pommes, pommeau, calvados)
Terrine de Campagne à l'ancienne à la Bière Brune

Terrine de Lapin

230 g
Chorizo DOUX

Chorizo FORT

Filet Mignon de Porc Fumé en Morceau

1/2 Magret de Canard Fumé et Séché

Jambon Fumé de Lessay x 10 tranches

Jambon Fumé de Lessay x 4 tranches

Jambon Fumé de Lessay x 1 tranche Epaisse à cuire

Produits à consommer en l'état, pour les apéro, les entrées, en salade, mais surtout selon vos envies….

Saucisse Sèche

Le Jambon de Lessay est un Jambon SEC FUME au feu de bois de hêtre de 9 mois
Jambon Fumé de Lessay Entier

Jambon Fumé de Lessay en DEMI

Jambon Fumé de Lessay en QUART Pointe

Jambon Fumé de Lessay en QUART Arrondi

Retrait le ____ /____ / 2020

Articles
(tarif au 15 04 2020)

Produits se conservant à température ambiante

OFFRE DECOUVERTE  (PACK APERO)
1 Jambon Fumé de 4 tranches  / 1 saucisse Sèche / 1 Chorizo Doux /1 paquet de Beufumé / 1 lot de 3 verrines 90g

LES JAMBONS DE LESSAY

BON DE COMMANDE

02.33.47.91.12 

Merci de Choisir la date du retrait de votre commande
du lundi au samedi de 9H à 12H30 et de 14H à 18H30

10, ZA Route de Périers 50430 Lessay / 02 33 47 91 12 / magasin@jambons-lessay.com

Règlement par CB, chèque ou espèce au retrait de la commande


