
 

Bonjour ! Nous fabriquons de la farine en conversion vers 

l’agriculture bio à partir des céréales cultivées à la ferme. 

Pour cela, nous avons choisi un moulin à meule de pierre de type 

astrié, qui permet de dérouler le grain plutôt que l'écraser. Une 

méthode qui conserve tous les bons nutriments dans la farine ! 

Vous pouvez retrouver nos produits à la ferme les lundi, mardi et 

vendredi de 17 h à 19 h. 

Merci de votre soutien ! 

Romane et Louis 

 

 
 
 
 

 

Pour toutes questions, écrivez-nous à 

domainedemartene@gmail.com 

ou par téléphone au 06 58 89 16 84. 

 

 Scannez le code et inscrivez-vous à notre newsletter pour rester   

au courant de l’avancée de notre projet ou  

suivez-nous sur les réseaux sociaux : 

Farine et pâtes à la ferme 

 domaine_de_martene     @DomainedeMartene 

Domaine de Martene 
Agriculture bio, farine & pâtes à la ferme 

200, route de la Tabourette 38780 Estrablin 



Farine de blé T65, T80, 

T110, T130 et T150 

De la blanche, à la farine 

intégrale, pour toutes les 

utilisations. 

Disponible en 1kg, 5kg et 20kg 

Nos produits 

Son de blé 

À saupoudrer ou intégrer dans 

vos préparations. 

Disponible en sac de 200g et 2kg 

Blé complet 

À cuire et à déguster en 

accompagnement comme le riz. 

Disponible en sac de 600g et 5kg 

Farine de sarrasin 

Pour les galettes, mais pas que ! 

Gâteaux, blinis, pâtes à tarte… 

Disponible en 500g, 1kg, 5kg et 20kg 

Huile de tournesol 

Disponible fin d’année 

Semoule fine de blé dur 

Pour les pâtes, les gâteaux, 

les quenelles… faits maison. 

Disponible en 1kg, 5kg et 20kg 

Nourriture animale 

Blé, son de blé, maïs, tournesol 

selon disponibilité 
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