
La Maison Poirier
Votre Partenaire Réception



UNE EXPERTISE DEPUIS 1977
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Bienvenue Chez Poirier, votre Partenaire Réception ! Partenaire, oui, c’est notre Etat d’Esprit !

Fondée en 1977, la Maison POIRIER est une entreprise familiale qui se positionne comme l’un des traiteurs
référents dans le monde de l’exposition parisien. Une alternative aux Grands Noms avec 3 fondamentaux :

Qualité, disponibilité et proximité.
La taille humaine de la Maison Poirier favorise un véritable sens du Service Client avec une priorité,

 le succès de votre accueil clientèle. 
Nous imaginons et réalisons près de 5000 événements chaque année.

Un esprit tourné vers le service et la convivialité
Depuis  plus de 40 ans nous développons notre savoir-être et notre savoir-faire pour vous accompagner

 dans l’organisation de vos réceptions clé en main : Service Traiteur, Maître d’hôtel, mobilier
et location de matériel professionnel de qualité. Notre expertise est unique !

 Notre ambition : une qualité de service exemplaire pour devenir votre Partenaire Réception. 
Alors prenez une longueur d’avance, choisissez la Maison Poirier ! 

Organisateur de Réceptions, dîners de gala, service Traiteur & Catering, 
la Maison POIRIER vous accompagne dans le succès 

de votre accueil clientèle lors de vos événements tout au long de l’année.



Traiteur Evénementiel depuis plus de 40 ans, 
La Maison POIRIER intervient au sein 

de votre entreprise pour vos événements privés.
Nous vous proposons une gamme complète de
prestations pour vous accompagner à chaque

moment important de la vie de votre entreprise:

SERVICES PROPOSÉS

Nos Valeurs : 

Qualité, disponibilité et proximité !
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Réceptions clé en main

Restauration en entreprise

Animations culinaires

Location de matériel de réception



Depuis 1977, La Maison POIRIER vous accompagne
dans le succès de votre accueil clientèle

 avec l'organisation de réceptions.
Du cocktail apéritif au dîner le plus prestigieux, 

nous vous proposons une large gamme 
de concepts culinaires innovants : 

RÉCEPTIONS

Petits-Déjeuners

Cocktails

Buffets

Déjeuners d'Affaires & Dîners de Gala
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Dîner assis
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Petit-Déjeuner

Cocktail ApéritifCocktail Apéritif

Cocktail DéjeunatoireCocktail Déjeunatoire
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Buffet Champêtre

Déjeuner d'Affaires

Dîner de Gala



La Maison POIRIER vous apporte les solutions
adaptées à votre restauration en entreprise.

Une large gamme de formules soigneusement
préparées à base de produits frais de saison 

et variés vous est proposée 
pour satisfaire chacun de vos besoins.

RESTAURATION EN
ENTREPRISE
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Plateaux-Repas

Plats individuels

Lunch Boxes
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Plats préparés individuels

Lunch boxLunch box

Plateau Repas



Les Animations Culinaires de la Maison POIRIER
sauront ravir les amateurs de découvertes

gustatives. Nos ateliers à thème agrémenteront
vos réceptions en leur donnant

 une note conviviale et élégante à la fois. 
Nous proposons de faire de vos événements 
des moments de partage riches en émotion.

ANIMATIONS
CULINAIRES
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Bar à Foie Gras

Ice Cream Roll

Bar à Huitres

Bar à Gaufres

Bar à flair

et bien d'autres...
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Bar à Saumon

Découpe de Jambon

Bar à Foie Gras
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Fontaine à Chocolat

Bar à flair

Frozen Yoghurt



MATÉRIEL EN
LOCATION

Une large gamme de matériel professionnel sélectionné
avec soins pour la réussite de vos événements.

Avec POIRIER Matériel, choisissez en toute sérénité 
le matériel qui vous convient. 

Nous vous proposons un large choix de produits 
et services pour assurer le succès

de votre accueil clientèle.
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Machines à café professionnelles

Fontaines à eau

Réfrigérateurs

Tirages de bière

Matériel de cuisine

et ce n'est pas tout !
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Tirage de bière

Machine à caféMachine à café

Matériel de cuisine



Vaisselle à usage unique en bois, papier de bambou et fibre de canne

Plateaux de présentation jetables en bambou et pics en bois

Utilisation de bouteilles en verre (consigné ou perdu)

Gestion des déchets avec tri sélectif renforcé

Recyclage des déchets verts en compost sur notre site de production. 

Lutte contre le gaspillage (eau, papier et carton, électricité, carburant..)

Intégration de produits recyclables et recyclés dans le catalogue

DÉMARCHE RSE

QUALITÉ ET PROVENANCE DES PRODUITS
Laboratoire de 400m² aux normes européennes d’hygiène et de sécurité alimentaire

Achats hebdomadaires des matières premières d'origine France à 80% 

Achats des Produits de la Mer effectués selon notre labellisation "MISTER GOODFISH"

Production effectuée chaque matin entre 03h00 et 07h00 excluant tout principe de

conservation par congélation

ENGAGEMENT ÉCOLOGIQUE

REDISTRIBUTION DES DENRÉES ALIMENTAIRES
Redistribution des denrées alimentaires non consommées auprès d'une de nos

associations / banques alimentaires partenaires
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ILS NOUS FONT
CONFIANCE



L E S  E N T R E P R I S E S  P R I V É E S

L E S  I N S T I T U T I O N N E L S

L E S  P R O F E S S I O N N E L S  D E  L ' É V È N E M E N T

L E S  L I E U X  R É C E P T I F S
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85% de

fidélisation

5 000

évènements

chaque année

Partenaire de

nombreux

lieux récéptifs

parisiens

Flotte de 

10 véhicules

QUELQUES CHIFFRESQUELQUES CHIFFRES
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Croissance

continue depuis

2012

2000 m² 

de locaux

400  m²

de laboratoire

4.2 M€ de

Chiffre d'affaires

24

collaborateurs

permanents

Intervention sur

les sites 

d'exposition

VIPARIS



info@poirier.fr

01 39 13 42 42

UNE ÉQUIPE COMMERCIALE
 À VOTRE ÉCOUTE
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125 - 129 RUE CASIMIR PERIER - 95870 BEZONS

+33 (0) 1 39 13 42 42  - info@poirier.fr

WWW.POIRIER.FR


