Lo s o Chan

Las Entrdes Chaudes:

Lomincé de " Roulpe de Méditerrance Grillé en Rersillade ]2 80€
Affﬁl’ﬁ/ﬂﬁ/flf @l’ aliné des Qgﬂﬂll/’f (4 HCuitres gratinées, § Moules persillées) / 4‘, 20€

&L assielte de CMoules Gratinées Rersillées CHMeison. (12 Rivces) ] % 40¢
Auménicre de créme de Ghévre au CMial (Raisins & Nviw 7 S0E
‘Cimbale croustillante au fruils de mer sauce safrance. S§80€
Gumembert chaud (G wier) sur lit de croutons & Carlare de lomates 1% 80 €
FCuitres chaudes CGratinées a lr Jondue de poircau. (6 Rie) J440€
Qboupe de poissons X sa rouille maison. /0 80 €

Las Entrées ~1oides.

Groustillant auz deur ODaumons CMeuaison & sa créme de chévre 7 80€

CStoie gras de Gunard CMadson micuit au Drto /8 80€
SSruchetles de Greveltes (Rases grillées en persillade. S80€
Rillettes auz deuzw saumons CMaison & sa créme ciboulelte 7 80E
‘Cartare minute d Lspadon, Nierge & SBasilic ]7 80€
Cerrine de Campagne < sia confilure J olgnons maison 6,80€

Las Grandes ODalades ~fratcheur

« QPutade de Chevre chaud auv Noig, CMidl & Raisins » 14 80€
« &J Eﬂ,ﬂﬂ‘ OUT J]Iﬁﬁ Y (ulide, ~stoie Gras maison, Camnard confi, magrel fumé, noiz) / (S), 8 0€

« éﬁ' @ﬁ’/ﬁ'qﬂﬁ Y (alade, rillettes 2 saumons, crovettes grillées, (Rouille de Odeiche, Roulpe) / 7, SOE

Rriw nets, Service Gompris



Las Goquillages

Qbclon arrivige
« K assiclie des Oaveurs de Chau » 29 s0€

(12 huitres, 6 moules, 6 crevettes bulots)

« & assielte de dégustation 20 80€
(6 huilres, ¥ moules, ¥ crevelles bulots)

« & assielte de Coguillagesy 6 80€
(% huitres, 3 moules, 3 crevelles bulots)

«& asstette découverte de | langs /0 80€

(3 huitres, 2 moules, 2 crevetles bulots)
Leas Grevettes (Raoses Aioli 6 picces S40€ ]2 picces  16,80€

& Eﬁl’ffﬁﬂ de OBulots (Q&elon arrivage) 6, S0E

Las FCuitres du bassin de Chau

6 picces 8 40€ /2 picces  16,80€ 24 pidces  5560€

Las Moules

Qbelon arrivige

Choules ~steagon SSrasucade, (Anasies dime Narinade maon) /5 80€
CAtariniere. (Au vin bane) ]7.80€
ONormande. (A is aome frsiche) /380€
Rersillade (rome fraiche, Rersiliads, lardons) ] ¥ 80€
Rhbcheur. (Sockual de futs de me: soupe de possons, croitons, rouile) ]S S0€
Gherrelte. (Sime frashe, ~fromage de chévre, lardons) /% 80€
& (Roguefort. (Au roqugfon & crime fraiche) ] #80€

(‘Coutes nas moules sont servies aveo ffites)
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& & CBouillads » de poissons des Odaveurs, & b naye. 38 80€

(Latte, filet de loup frais, Qdaumon frais, Gambas, Qdeiche, CMaoules, L spadon, Rouille Odétoise maison)

Leas Roissons

« Ea Ghoucroute de Doissons » 28 $0€

(Zspadon, filet de lowp frais, Odaumon Jrats, Qdeiche grillée, Sotte, Gambas grillée, ChMoules)

« &x Rariads Océane » 28 80¢€
(@spacdon, filet de loup s, Oeiche grilli a b planch, Roudll seiche Aaison, amon frats, Lotte; Gramibs)
Qbavimon ~sfrais CGrillé & son SSeurre SSlane 17 80€
Raupictte de Obaumon ~sfrais farcie au Ghévre chaud ]S 80€
CSrandade de Lotte Meaison Rersillée /8 80€
CSflets de Loup frais CGrilles a e Rlanoha, ] 7 80€
QObteat; d Zspadon grille;, (Rouille & Aol maison ]7 80€
Lotte en SBourride. (Saoues alinons, potreau, montée a [ aiolk) /7,80€
Rouille de Qbéiche maison a e ODéivise. (Saomar) 17 80€
beiche grillée a loe Rlancha & son Aloli maison ]7 80€
Rencontre entre Qdeiche Grillée & (Rouille de seiche CMaison. 18,80€
CGambas flambées au Muscat 2% s0€
Lo Viandes
Rressé d agneau (Rl dans son ~Jus 8 80€
Kobes de ~Sfote gras podlés au Miel & Muscat 28 s0€
IHCachis ' Rarmentior HMerison au Canard Gonfi 17 80€

&e 300qr d Kontrecote sauce (Rogquefort & SITHES (+ou-105) 22 80€
Rigce du SBoucher grillée & son demi gliace. (Ritusin dojus hawy) — 16,80€
Cuanard Gonfit & ses pommes ~strites persillées /6 80€
(Rassini de @mf & sa auce au Joie gras de canard matson. 24, 80€
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Les eassarts

cStromage SBlanc au Goulls de sfruits (Rouge o au Qducre. S,80€
Crepe CMaison ~sfagon . 6,40€

« QPundays Gz ramile & caromet K SSOUNLYS 00 & chocolin K Dame CSIaHONES wanie & chocola
‘Cartelette Cutin aur " Rommes ~tlambée Minute au Gulmados. 8 80€
CMacaron Sframboise, Qborbets Eaotiques K Gouls frulls rouges. 6,40€
CMecaron G hocolat, Gréme glacé Ristache & Ghocolat maison 6, 40€

Cartelette Catin Ciode auv Rommes 7 40€
Ronna Golla Maison au. (~buis rouge o Caramel o Shocolit) S s0€
‘Carte grandmere (Tatclewe Titin 1, boule vanill amands grilées caramel & chantily) 8 80€
Greme caramel CMaison a lr noiv de coco 6, 40€
Sle Sflottante maison sur créme anglaise, caramel S amandes 6,40€

Rrofiterole ) au chocolat meaison.

XL 7 Ricce 6 506 XXL 2 Ricces § 506 XXXL 8 Rigves 710 80€

« &e & @g &ﬁé[/’ﬂ/lﬁ‘ﬂﬂ[ X (K chantillonnage de nos desserts &K caf?) 9, S0E
@ﬂdl/ andole de C.\j\(ﬁf Desserts (Z chantillonmege de nos desserts) CS), S0E
Assortiment de fromages 7 80€

Nas glavas & OBorbets

« Goupe Qbaveurs s (1 Qo) 2€ (2 Soukes) 5. S0E (3 Boul) SE€

Cremes glates . N ianill Gufé. Ghocolat, Goco, Ristache, Rium raisin, ~fraise, Caramel.
Qbarbets . ~sframboise, Gltron, Guassis, ~Sfruit de b pession, HMangue

« C‘Qﬂ' § ﬁl{i)ﬁ than » (3 boules vanille, arrosées au OX hisky & poirre du CMaoudin) (S), SOE
« &d @5’//& @/Vll’ld Y (Strambois, Gussis, ~sfraise, Greme de ~sframboise, chantilly) (S), 8 0€

« Goupe &imoncello (3 boules sobe civon, arasécs de Limoncells 8 80€
« ame OBlanche (2 boules ranil, Amandes sance chocolat, Sharntily) 6,80€
&« Gufé ou Ghocolal lidgeois » 6,806
« Ea ~amaicaine » (2 boules Rlum raisin, anosées de Rlum, Noks, Shanily) 8, 80€
« Goupe Eanguedocionne (3 bous sobe ciron, anosées de mare de musca) 8 80€
« Goupe Golonel s Gorber Giron, arosécs de Vi) 8 80€
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CMenu Odaveur 4 enfance

8!80€
(Bgo mazimum 10 ans)

CSilet de Loup frais grillé avee frites
Ou
Qbteak de SSauf grillé avec ~sfrites

G oupe ae g’h&'&" (e parfiims au choiz)

Clremes glactes . “Neanille Gufe. Ghocola, Goco Ristache, Rium raisin, ~sfraise, Caramel.
Qbarbets . ~tramboise;, Gltron, Gussis, Sfruil de i passion, Mangue

Ln verre d une boisson au choix. (i, Qisbls Soce Granging S 1)

Rriw nets, Service Gompris



Rt du ~Sour 11,50

QBarvi uriquoment le midi NXon servi les jowrs foriés ot wook-ond
N lidsites pas & nous demander

CMenu du CMidi 16.s0¢

Lntrée + Rlat + dessert
QBerri uniquement le mid. Non servi les jours ferids ot week-ond

‘Carlare de ‘Comate ~Sfraiche ot son ‘Chon CMayonnaise
(Rillettes auz deuw saumons CMuaison & sa aréme ciboulelle
‘Cerrine de CAMpagne & s m/ﬁmr@ a 'ﬁiﬁfﬁm mdaison

o ' Rlat du ~Jour (niies pas i nows domander)
Rouille de Oeiche maison a lo ODéloise. (Sdamar)
CMeanchon de Guanard Gonfi, pommes frites Rersillées
Stilet de Loup ~srais grill,. SSeurre SSlanc

Stromeage SSlanc au Goulls de ~sfruits (Rouge o au Oducre

Ronna Golla mdaison au. (CSfruits rouge ou Garamel ou Ghocolat)
Gréme caramel maison a la noix de coco
Sle SHlottante maison sur créme angleise, caramel & amandes

Deuw parfums de glace au choiz.

(Nianilly, Gt Chocolar, Goco. Ristache, (Rhum raisin, ~Sfraise, Caramel
CSframboise, Gltron, Gussis, ofruit de b passion, CMangue)

Rriw nets, ervige Gompris



CHMenu 22 s0¢

Entrée + Rlat + Dessert

&L assielte de CMoules Gratinées Rersillécs. 6 Rices)
Ghérre chaud sur " Rain de Gampagne & Naliade Mixte
SSrocheltes de Grovelles grillées en persilliade
Gamembert chaud & sa salade CHMizie
Groustillant aur deur ODaumons CMaison & sa créme de chévre
& assigtte de coquillages. (3 s 3 Nouks 3 Sroretes & Sulots)
ICuitres chaudes COratinées a lr Jondue de poiréau. ¢ Ric)

Qbavmon ~frais CGrillé & son SSeurre SSlanc
Riece du SBoucher grillée & son Demi CGlace. (Reduetion de s b
CSHilets de Loup frais Grillés a le Rlancha
Canard Gonfit & ses pommes Jriles persillées.
Qbrteat d Zspadon grill;, Rouille & Aloli maison
IHCavhis Rarmentier CMeison au &anard Confit

&@f[ﬁ an OBourtide (Garottes, oignons, poirau, monté i [ iol)

Qbeiche grillée a loe Rlancha & son Aol

Cripe CAMaison ~sfagon .
« OPundays G romite & caromet ou & SSOUHP coco & chocoler K Deame OSLaNNES rnile & chocolt
Stromeage SSlane au Goulls de ~sfrutts (Rouge o au Oducre
Carteleiie “Catin ‘Ciede
Roarnna Golla maison au. (~fuis rouge o Saamd o Shocolat)
Rrofiterole au chocolat maison. XL ] Rigee
e Stlottante maison sur créme anglaise, caramel X amandes
Gréme caramel maison a la noix de coco

‘Crois parfums de glace au choi.

(il Cufe. Ghocolat, Goco, Wistache (Rhum raisin Cstraise, Garame], ~Sframboise, Gltron, Gussts, oSfruil de lx - pession, Q(/fdlfjuﬁ)



CAMenu 268 so¢

Kntrtes + Rlat + ~fromage ou Dessert

Auménicre de créme de Ghévre au CMiel (Raisins & Noi
Eomincé de " Roulpe de Méditerranée Grillé en Rersillade
Assortiment CGratiné des Obaveurs (3 e graimées + Maules porslles)
« & assigle de dégustation » (h SEuives 4 SMoules  Greretes & ulets)
‘Cimble croustillante au fruits de mer sauce saffanée
‘Cartare minute d Zspadon, Vierge & SSailic
CStote gras de Gunard CMaison mi-cutl, au Dorto

Ghoucroute de le C¥Mer

Rressé d agneau (Rt dans son ~Jus
Raupictle de saumon s farcie au Ghévre chaud
SBrandade de Lotte HMeison Rersillé
Rencontre entre Odeiche ~Grillée & (Rouille Az seiche CMison
Entrecote CGrillée sauce (Roquefort X Sfriles.

CGambas flambées au Muscat
Rassini de SSauf & sa Qauce au foie Gras de canard maison

‘Carte grandmore (Tt Tt tede. boule ranill, amandes grilles caramd & chanill)
CMavaron Ghocola, Greme glacé Ristavhe & Ghocolat maison
Chacaron ~sframboise, Qdorbets K zotiques K Goulls fruils rouges.

Catin sflambée Minute au Gualyados
Rrofiteroles au chocolat maison. XXL 2 Rigees

« CQJ (\%ﬂmwdmﬂ X (3 boules R raising, - arrosées de Rium, Moka, Shantilly)

« @ﬁ‘/ﬂﬁ C%)Wéﬁﬁ X (3 boules vanille. Amandes, sauce chocolat, Ghantilly)




CMenu 54 80¢

2 Kntrdes + une pause saveurs + 1 Rlat + 1 ~fromage ou 1 essert

Groustillant auze douv saumons maison, & s créme de chévre
Cartare minute d Lspadon, Nierge & SSasilic
« C’Q /ﬂffl.é’ﬁﬂ ﬂ[ﬁ ﬁ[égﬂffdﬁﬁﬂ (¥ Cuitres | ¥ moules, ¥ crevettes, bulots)

CStoite gras de Canard CHMeison miautt, au " Rorto

Aumdnicre de créme de Ghevre au WMl (Raisins & HNoiw

Affﬁﬂflﬂﬂﬂ[ @l’ aliné J]&"f Qﬁdvﬁlll’f (3 HKuitres gratinées, ¥ CHMaoules persillées)
‘Cimbale croustillante au fruils de mer sauce safiande.

Lomincé de " Roulpe de Méditerranée Grille en Rersillade
Guamembert chaud & sa salade CMizie

& assiclle de Qﬁﬁupﬁ de poissons & sa routlle meison

Ghoucroute de e CHMer:
Rressé d agneau (Rl dans son ~Jus
Raupictle de saumon s farcie au Ghévre chaud
SBrandade de Lotte Meison Rersillée
Rencontre entre Neiche Grillee & (Rouille de seiche Maison
Entrecote Grillée sauce (Rogquefort X Sfriles.

CGambas flambées au Muscat
Rassini de SSauf & sa Qauce au foie gras de canard meison

“Lon dessert au choiw a li carte (Qdayf lgne rouge) ou [ Assortiment de ~sfromges



Gurte des vins

(Rouge - 3254 S0d  Zsd
«&o Wﬁbfﬂﬂ”ﬁf@ﬂm (Gave de SBaauvignaw Meae) 16p 2080
«&s CGubernat Qdawignon vielles vigness (S ds Beawignas Maze) 16p 2080
Gurignan Méchant Niilla Delmas (100% Sarignan noiv) e 2280
s S pices » Loy Ybusesy (Cheao) (100% Cbyprah) e 12,80 2480
« & Ddlive /(%OM&V)) (CMaza) (CMerlor, Qdpraty, Guabernel ~sfranc) 16 2080
OBt Ghinian « &L excellence OOr Laurenty aor J480 71880
(Roasé . 325 S0d  75d
« & Modleus Rasé s Pins do SBaauignav (e )ice /6,80
« Lo 100% Grenavhe (Rasé SBeauvignac. icr /880
« &L d@é&&'ﬁlqpﬂlfﬂ'» (CMeae) (100% gronache) \Gp 2080
SDomaine des QOMC?S' (CMBae) « (Rasé sec CHMuscaté » 1P /2 80 2080
Domaine des C&Oﬁlﬁﬁf (CMeaze) « Lir Guraclle (gronache, Qdpraty) » 1P 2 0, 80
Qbairt Ghinian « &L cvcellence QD1 Laurentsy nor J¥80 1880
&r Rast Cenrasse Ville elmas (50% CGreniche . 20% Qdyrah) 16 2080
SBlnc . 25d  $0d  75d
« & Modllous SBlanc s Pins de SBeamvignac (e )icr 16,80
« Rigpoul do ' Binet > Pins de SBoawignac. ror /1§80 2080
« & @W’C&OM&)} (CMeae) (Piognior & Golombard) \cp 2080
Muscar Obac ' Ratits Grains Domaine des Qbuses (hese) 16p /880
100% Ghardonnay CFins do SBeauvignio (Hzeo) 1c» /880
Vo Q%ﬂ_qﬂlﬁf omaine des C}%ww (HMas) «7100% Piogniers 1cp 2280
Qbaint Ghinian « &L cvcellence OPr Laurenty nor J480 71880
Bichet. Cuveau de CMéze 12°

Rouge, SSlanc ou (Rast 25d => 480 S0d => 880

AZI Cyé‘ﬂ’ﬁ : 540

&) Wp@?ﬂ : Champagne « stiabrice Retity brut Reserve 7Sl 6%
A lx coupe . S€




A péritifs

SBicre Rression . 340¢ (upplément sirgp 040€) Ricon SBiere. S,80¢
SBouteilles . QPans Aloool 4806 FCaineken, SBlanche OBrune esperados. S S0
Rastis § ], (Ricard Gusanis, Q‘—@ﬁl’gﬂl’ Dlane. ( Qbupplément sirap 020€) S40€
Kir : vin SBline, Rouge (cardind) ou Rosé ((Rrovengale) asss mires frambose Riche) 5 40€
Apéritifs divers (CMarting, Noilly, Musea, ' Rorte, Qduze dle..) S 80¢
Américano maison (campari, vermouth rouge, vermouth blanc) 6,80€
Q&prits maison (Apero] " Rrosecco, L au gaaeuse, seste Orange) 6,80¢
O hiskies & Adoooks

Whisky SSlended Yol (SSallantines; Glan Gamphel] Shish O isky) 6,80¢
ngdby 20l ¥20¢ (les suppléments sode ou jus de fruils 7 £€)

W hisky supériaurs ol (SBlack labe] ~ack aniel; ~sfour roses, CGlenfiddioh) 8 80¢
Wﬁﬁf/ﬁ% @lﬂ, @h&llﬂ, @5@1]& Wﬁlf[fy c ¥ (s suppléments soda ou jus de fruits 7€) 6,80¢
Gogniac, Armeagnac, Gulvades, CMare de CMusea, " Roire O illiam. 8 80¢
Kigueurs (et vert ou blang, M. SBrizard, SBailoy s, oG, CMarnier, Somtreaun) 6 80¢
Kes Gromes du Qdud (34300 Agde) .

La Rulpeuse (e Ginon) La Groqueuse (i le Romme) La HMentheuse. (i le Atenthe) 6,80

Sus de fruits &K OHodas

s de fruls (ﬁm‘ﬂjﬁj AN, GDYcol, pamplemousse, tomate) e Cor Riche 540¢

Qbadias & iabole (coca; coca Eero, tonic, Rerrier, Orangina) 340¢
Cocktails

Le Kithuarnian Qdunset (Vodka, Sigueur de Lichi, jus d range, gronadine) 8 80¢
Rlanters /?Llﬁ&'ﬁ (cockiarl de fruits, rhum blane, gronading) 8, S0€
Roaradise (gin, jus dovange, biueur d abricot) S, 80€
Gin 123 (gin, ciron, sucre; sods) 8, 80¢
Linea Golad (hum, coco,_ jus d amans) 8 80¢
Cequilr Qbunrise (ieguils, jus d orange, grenadine) 8 80¢
CBluc lagoon  (rodka; pamplemouss;, curigao blew) & 80¢

&y minérales & SBoissons chavdes

Qban Rellegrine 7Sl Swe  Evian, SSadot;, S0d . 350¢  ]00d . 6¢
Cufe Ze gafeiné ou KNuisette 2 10¢ Sfusions & Gufe Greme. ¥
Gupuccino 4 40¢ Gufé Arrosé 4 80¢ Shish coffee. 9,80




