
Ce tarif est mis à jour tous les 1er du mois

LES VINS MENTIONNES PAR * SONT ISSUS DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE

ROUGE

IGP Comté Tolosan (Fronton) Château Plaisance (5 litres) 24,50

*BORDEAUX Château Sicot (5 litres) 34,00

* Côtes du Rhône 'Galets" Vignerons d'Estézargues (5 litres)

*VDP d'Oc Folle Avoine (5 litres) 22,00

*(Languedoc) Vin de Table Clos Roca (5 litres) 26,00

IGP Pays d'Oc "Le fruit défendu" Domaine Magellan (5 litres) 29,50

COTES DU ROUSSILLON Domaine d'Espéret 2016 (5 litres) 24,00

ROSE
IGP Pays d'Oc "Le fruit défendu" Domaine Magellan (5 litres) 29,50

*IGP ALPILLES Rosé Château de Lansac (5 litres) 27,50

BLANC
*BERGERAC Domaine de l'Ancienne Cure (5 litres) 29,00

*(Languedoc) Vin de Table Clos Roca (5 litres) 26,00

IGP Pays d'Oc "Le fruit défendu" Domaine Magellan (5 litres) 29,50

*IGP ALPILLES "Chardonnay" Château de Lansac (5 litres) 30,30

*Mauzac nature Méthode Ancestrale R.B Plageoles 2019 15,60

* Vouvray Naturel Sébastien Brunet 17,20

* Blanquette de Limoux "Mr S" Brut Etienne Fort 2017 14,50

* Crémant de Limoux "Mr S" Brut Etienne Fort 2017 16,40

* Crémant de Limoux "Mr S" Brut Etienne Fort 2013 27,30

*Crémant d'Alsace "Zéro" Brut Domaine Léon Boesch 15,80

*Cerdon "méthode ancestrale" Domaine Balivet 14,60

*Crémant de Bourgogne Nature Céline et Laurent Tripoz 19,50

*VDF Pétillant Naturel "Les Chillois" Brut Rosé Nicolas Prigent 28,00
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BLANC SEC
*VDF (Côtes de Gascogne) Cubik Domaine Séailles 2019 6,80

Irouléguy Domaine Ameztia 2019 15,40

*Irouléguy "Ardan Harri" Domaine Xubialdea 2018 24,60

*Irouléguy "Hegoxuri" Arretxea 2016 28,00

*Irouléguy "Dolia" Arretxea 2017

*Irouléguy "Grès" Arretxea 2017 37,00

*Irouléguy "Schistes" Arretxea 2017 37,00

*Pacherenc du Vic Bilh Sec Domaine Labranche Laffont 2018 12,80

* Pacherenc du vic Bilh sec "l'Ove" Les Mets d'Âmes 2018 16,50

* Jurançon sec les Galets Clos Benguères 2018 12,00

Jurançon sec Clos de la Vierge 2018 9,50

*Jurançon sec "Part Davant" Camin Larredya 2019 16,70

*Jurançon sec "la Virada" Camin Larredya 2018 26,80

*Jurançon sec "Costa blanca" Camin Larredya 2018 58,00

*VDF "l'Iranja" Camin Larredya 2017

* Côtes du Marmandais 52 Ares Sandrine Farrugia 2017/2018 17,30

* Côtes du Marmandais Coucou Elian Da Ros 2018

*Côtes de Duras " Perette et les noisetiers" Dom Mouthes le Bihan 2010 33,40

*Bergerac "Cépages oubliés" Domaine de la Jaubertie 2018 9,90

* Bergecrac sec Château Barouillet 2019 9,00

*Bergerac Domaine de l'Ancienne Cure 2019 9,20

*Gaillac "Mauzac vert" R.B Plageoles 2018 13,20

*Gaillac "Vin de Voile" R.B Plageoles 2005 (50cl)

*IGP Côtes du Lot "De la Terre à la Lune" Château Combel La Serre 2019 13,80

MOELLEUX
Pacherenc du Vic Bilh Doux Château Barréjat 2018 10,50

*Pacherenc du Vic Bilh Labranche Laffont 2017 16,40

*Pacherenc du Vic Bilh Labranche Laffont 2014 (50cl) 13,10

*VDF 'Les Œufs plus gros qu le ventre' Les Mets d'Ames 2017 17,60

Jurançon Moelleux Cancaillaü 2014

Jurançon "Les Grains des Copains" JM Grussaute 2019 14,80

*Jurançon "a capcèu" Larredya 2018 29,70

* Jurançon Plaisir d'Automne clos Benguères 2018 12,00

* Jurançon le chêne couché clos Benguères 2016 19,50

(Fronton) Lakaat-e-Barzh 2019 (Muscat de Hambourg) 11,30

*Gaillac "l'oin de l'œil" R.B Plageoles 2015/2016 (50cl) 13,30

*Gaillac "Ondenc" R.B Plageoles 2017 (50cl) 13,80

*Gaillac "Muscadelle" R.B Plageoles 2015 15,80

SUD-OUEST



*Gaillac "Mauzac roux" R.B Plageoles 2017 15,80

*Gaillac Vin d'Autan R.B Plageoles 2009 (50cl) 50,40

* Côtes de Bergerac Ancienne cure 2019 9,20

*Vin de France (Bergerac) "la Gouyate" Château Barouillet 2019 9,00

*IGP Côtes de Lot De la terre à la lune 2019 13,80

ROSE
*Irouléguy rosé Arretxea 2019 13,30

ROUGE
Irouléguy Ameztia 2018 14,80

Irouléguy "Artzaina" Ameztia 2016 22,80

*Irouléguy  Arretxea 2017 15,60

*Irouléguy "Haïtza" Arretxea 2017 25,00

*Irouléguy "Dolia Amalur" Arretxea 2016 30,60

*Côtes de Gascogne Cubik Domaine Séailles 2018 6,80

Madiran Château Barréjat Tradition 2017 6,50

*Madiran Tradition Domaine Labranche Laffont 2017 8,50

*Madiran Vieilles Vignes Domaine Labranche Laffont 2016 15,20

*Madiran Préphyloxériques Domaine Labranche Laffont 2011 62,00

*VDF "Pimpren'elle' Les Mets d'Ames 2019 11,80

* Madiran "les Sens de la Vie" Les Mets d'Âmes 2017 15,10

* Madiran "Réchauffement du climaX" Les Mets d'Âmes 2016 23,00

*Vin de France Rackham le rouge Laurent Cazottes 2019 (Mauzac noir) 12,40

*Brulhois "Suivi des Fées" Domaine du Boiron 2019 10,80

*Brulhois Domaine du Boiron 2017 15,30

*VDF "Cépages oubliés" Domaine de la Jaubertie 2018 9,90

*Bergecrac Château Barouillet 2019

*Bergerac Domaine de l'Ancienne Cure 2018 9,20

*Pécharmant Château Barouillet 2018 12,60

*Côtes du Marmandais "La Vague" Sandrine Farrugia 2018 15,30

*Côtes du Marmandais "Epiphyte" Sandrine Farrugia 2017 21,00

*Côtes du Marmandais "Vin est une fête" Elian Daros 2018 10,00

*Côtes du Marmandais "Abouriou" Elian Daros 2018 14,10

*Côtes du Marmandais "Vignoble d'Elian" Elian Daros 2017 14,50

*Côtes du Marmandais "Chante Coucou" Elian Daros 2017 19,20

*Côtes du Marmandais "Clos Baquey" Elian Daros 2014 28,80

*Côtes du Marmandais "Clos Baquey" Elian Daros 2010 49,00

*Côtes de Duras « L'Aimé Chai » Mouthes le Bihan 2015 8,40

*Côtes de Duras « la Pie Colette » Mouthes le Bihan 2018 10,70

*Côtes de Duras "Vieillefont" Mouthes le Bihan 2016 15,00

*Côtes de Duras "les Apprentis" Mouthes le Bihan 2014 25,00

*Cahors "Pur Fruit du Causse" Château Combel la Serre 2019 9,50



*Cahors Château Combel la Serre 2018 14,80

*Cahors Solis Cosse Maisonneuve 2016 13,50

*Cahors "Le Petit Sid" Cosse Maisonneuve 2016 15,70

*Cahors "la Fage" Cosse Maisonneuve 2015 17,50

*Cahors "Le Sid" Cosse Maisonneuve 2004 34,00

*Cahors "les Laquets" Cosse Maisonneuve 2016 30,00

*Fronton Château Plaisance 2018 8,80

*Fronton "Thibaut de Plaisance" Château Plaisance 2017/2018 11,80

*Fronton "Alabets" Château Plaisance 2017 12,20

*VDF "Contre-pied" Domaine Plageoles 2019 13,60

Gaillac "Prunelart" R.B Plageoles 2015 18,60

BLANC SEC

Entre deux Mers "French Kiss" Château la Mothe du Barry 2020 8,00

Bordeaux "Satellite" Olivier Techer 2017 14,50

*VDF "Censuré" Chapelle Bérard 2017 10,90

MOELLEUX
Sauternes Château Fontebride 2014 (second vin du Château Haut Bergeron) 14,00

Sauternes Château Haut-Bergeron 2013/2014 (50cl) 21,00

Sauternes Château Haut-Bergeron 2009 (50cl) 30,00

Sauternes Château Haut-Bergeron 2014 30,00

CLAIRET
Bordeaux Château la Mothe du Barry Clairet 2017 8,00

ROUGE
*Bordeaux Chapelle Bérard "Le vin qui claque sa Mère" 2018 7,80

*Bordeaux Château de Cranne "Dompter la Bête" 2018 5,00

*Bordeaux Supérieure Château La Mothe du Barry 2018 8,00

*Bordeaux "a mon loup" Château la Mothe du Barry 2016 10,40

*Bordeaux "Le Bordeaux du Paysan" Daniel & Nicolas Roux 2019 10,30

*Château Tire-Pé "Tire vin vite" 2019 11,80

*Côtes de Bordeaux "Satellite" Olivier Techer 2016 13,80

*Côtes de Bordeaux Château de Chastelet 2013 10,00

*Castillon Côtes de Bordeaux Pervenche Puy Arnaud 2017 17,80

*Castillon Côtes de Bordeaux Pervenche Puy Arnaud 2016 20,00

*Castillon Côtes de Bordeaux Clos Puy Arnaud 2016 44,00

Fronsac Carlmagnus 2012 19,00

*Montagne Saint Emilion Château Guadet Plaisance 2016 13,80

Montagne Saint Emilion "Mirabilis" Pierre Taïx 2015 25,30

*Puisseguin Saint Emilion Château Rigaud 2018 13,00

*Puisseguin Saint Emilion La Mauriane 2014 22,30

Bordeaux Côtes de Francs "Emilien" Château le Puy 2018 31,50

BORDEAUX



Double Magnum Bordeaux Côtes de Francs "Emilien" Château le Puy 2018 199,50

Jeroboam Bordeaux Côtes de Francs "Emilien" Château le Puy 2018 329,70

*Saint Emilion Grand Cru Château Mangot 2014 23,20

*Saint Emilion Grand Cru Grand Corbin Despagne 2014 40,00

Lalande de Pomerol Domaine de Viaud "Marius Bielle" 2004 29,60

*Pomerol "Pom'N'Roll" par Gombaude-Guillot 2017 37,00

*Pomerol Château Gombaude-Guillot 2014 57,00

Médoc Château l'Argenteyre 2014 9,80

Haut-Médoc Château de Braude 2014 17,90

Saint-Estèphe Château Clauzet 2016 vieillissement
*Saint-Estèphe Château de Côme 2015 27,00

Pauillac Château Fonbadet 2016 50,00

Saint Julien Moulin de la Rose 2016 38,40

Margaux Château Mongravey 2014 31,40

Margaux Bel air Marquis d'Aligre 2000 60,00

Graves Clos des Pins 2019 9,00

Pessac Léognan Château Bardins 2016 20,90

BLANC
*Muscadet "Les Gras Moutons" Domaine de la Pépière 2018 (sol de gness) 11,40

*Muscadet de Sèvre et Maine Clisson Domaine de la Pépière 2017 17,60

*(Côteaux d'Ancenis) Pineau l'Ancêtre Domaine la Paonnerie 2018 30,00

*Touraine "PDG" Domaine Mesliand 2019 9,80

*Anjou Domaine Cady 2019 8,90

* (Anjou)VDT Conflence Bellivière 2018 (chenin) 18,80

*Anjou Domaine Andrée 2013/2015 14,00

*Savennières "Pitrouillet" Clément Barraut 2018 21,20

*Savennières-Roche aux Moines Domaine aux Moines 2017 36,00

*Saumur "l'Insolite" Thierry Germain 2019 25,50

*Vouvray sec "Arpent" Sebastien Brunet 2018 12,80

*Cheverny "Pure" Domaine des Huards 2018 (85% sauvignon - 15% chardonnay) 13,90

*Cour-Cheverny "Romo" Domaine des Huards 2018 13,60

*Jasnières "Calligramme" Domaine de Bellivière 2017 50,00

Sancerre Pascal et Nicolas Reverdy 2019 14,90

*Sancerre Domaine Vacheron 2019 23,80

*Sancerre "les Romains" Domaine Vacheron 2017/2018 41,40

*Sancerre "le Paradis" Domaine Vacheron 2016/2017 40,40

Sancerre La grande cote Pascal Cotat 2017 36,50

*Sancerre Le Mont Damné Didier Dagueneau 2017 114,40

* Pouilly Fumé 'Prélude' Jonathan Pabiot 2019 16,40

* Pouilly Fumé 'Florilège' Jonathan Pabiot 2018 21,40

* Blanc fumé de Pouilly Didier Dagueneau 2017 59,40

LOIRE



* Pouilly Fumé « Pur Sang » Didier Dagueneau 2017 83,20

* Pouilly Fumé « Buisson Renard » Didier Dagueneau 2016 89,20

* Pouilly Fumé « Silex » Didier Dagueneau 2017 115,40

MOELLEUX

*Côteaux du Layon Domaine Cady 2018

ROSE

Sancerre rosé Pascal et Nicolas Reverdy 2019 13,70

ROUGE
*IGP Val de Loire "Simplement Gamay" La Paonnerie  2019 18,50

*Anjou Domaine Cady 2019 8,90

* Vin de Table (anjou) "Perrières" Clément Barraut 2018 17,60

IGP Val de Loire rouge "L'Envolée" Domaine Andrée 2016 (Grolleau) 20,40

*Anjou "Carbone" Domaine Domaine Andrée 2016 24,50

Anjou "Les Mines" Domaine Andrée 2014 31,00

*Saumur Champigny "Encore" La Folie Lucé 2018 15,20

*Saumur Champigny "Les Roches Neuves" Thierry Germain 2018 15,30

*Saumur Champigny "Marginale" Thierry Germain 2017/2018 35,50

*Cheverny "Envol" Domaine des Huards 2018 (Gamay - pinot noir - cabernet franc) 11,80

*VDF "Que personne ne Bouze" Domaine Mesliand 9,20

*Touraine "l'Art & la Masnière" Domaine Mesliand 2018 8,30

*Touraine-Amboise "Mon Côt'o" Domaine Mesliand 2017

*Saint Nicolas de Bourgueil "Arpentage" Gérald Vallée 2019 9,00

*Saint Nicolas de Bourgueil Gérald Vallée 2018 10,90

*Saint Nicolas de Bourgueil "Perruches" Gérald Vallée  2018 13,00

*Chinon Domaine de la Lande 2019 10,30

Chinon Vieilles Vignes Philippe Alliet 2017 18,50

Chinon Coteau de Noiré Philippe Alliet 2017 31,20

*Côteaux du Loir "Le rouge-gorge" Domaine de Bellivière 2018 27,00

Sancerre Pascal et Nicolas Reverdy 2018 16,60

*Sancerre Domaine Vacheron 2018 28,60

*Sancerre "Belles Dames" Domaine Vacheron 2015 47,40

Domaine Barmes Buecher

BLANCS
*Gewurz 2018 15,50

*Riesling Herrenweg 2018 19,00

*Riesling Clos Sand 2018 27,10

ROUGE
*Pinot Noir Vieilles Vignes Hengst 2018 37,80

ALSACE



Domaine Leon Boesch

BLANCS

*Pinot blanc "la Cabane" 2018 11,00

*Pinot gris 'Le Coq' 2017 14,60

*Riesling "Grandes lignes" 2017/2018 11,80

*Riesling "Breitenberg" 2014 17,10

*Gewurztraminer "les Fous" 2018 14,70

MOELLEUX

*Pinot Gris sélection de grains nobles 2011 73,80

Domaine André Stentz

ROUGE

*Pinot noir 2019 14,70

Anne & J.F. Ganevat :

BLANCS

*Côtes du Jura "Florine" 2016

*Côtes du Jura "Chamois du Paradis" 2016

*Côtes du Jura "Grusse en Billat" 2016

* Côtes de Jura "Chalasses Vieilles Vignes"  2016

* Côtes de Jura "Grands Teppes V.V" 2016

* Côtes de Jura "Orégane" 2016

* Côtes de Jura "Chalasses Marnes Bleues" 2016

* Côtes de Jura "Les vignes de mon père" 2008

ROUGES
*Côtes du Jura "en Billat" 2017 (assemblage Pinot noir, Poulsard et Trouseau) 55,00

*Côtes du Jura "Julien" 2017 

Domaine Montbourgeau:

BLANCS

*l'Etoile 2017 (ouillé) 18,30

*l'Etoile Cuvée spéciale 2015 (sous voile 4 ans) 26,80

Méthode Ancestrale

*Cerdon Domaine Balivet 14,60

BLANC SEC

Savoie "Jacquère" Domaine Dupasquier 2016 10,20

Rousette de Savoie Domaine Dupasquier 2016 12,30

Vin de Savoie-Chignin Bergeron "Raipoumpou" Cellier des Cray 2018 30,20

ROUGES

Savoie "Mondeuse" Domaine Dupasquier 2016 11,80

Vin de Savoie "Mondeuse" Cellier des Cray 2017 32,30

Vin de Savoie "Persan" Cellier des Cray 2017 28,50

JURA

VIN DU BUGEY ET DE SAVOIE



* Bourgogne Côtes d'Auxerre Chardonnay Domaine JL et JC Bersan 2018 14,60

*Saint-Bris Domaine JL & JC Bersan 2018 13,50

*Bourgogne Guilhem et Jean-Hugues Goisot 2017 14,20

*Bourgogne "Corp de Garde" Guilhem et Jean-Hugues Goisot 2015 17,30

*Chablis Domaine Bersan 2018 17,60

*Chablis Denis Pommier 2018 20,00

*Chablis 1er cru "Côte de Léchet" Denis Pommier 2017 30,70

*Chablis Gérard Duplessis 2017 20,00

*Chablis 1er Cru "Vaillons" Gérard Duplessis 2017 28,40

*Chablis 1er Cru "Montée de Tonnerre" Gérard Duplessis 2016 29,40

*Chablis Grand Cru "Les Clos" Gérard Duplessis 2015 58,00

*Chablis Domaine Pattes de Loup Thomas Pico 2017 28,80

*Chablis 1er Cru "Beauregard" Domaine Pattes de Loup Thomas Pico 2017 49,00

*Chablis 1er Cru "Butteaux" Domaine Pattes de Loup Thomas Pico 2016 56,00

CÔTE DE NUITS
Marsannay 'Les Favières' Domaine Bart 2015 22,80

CÔTE DE BEAUNE
Bourgogne Aligoté Domaine Larue 2018 10,60

*Bourgogne Haute Côte de Beaune Domaine JM Giboulot 2018 19,30

*Savigny Lès Beaune Domaine JM Giboulot 2018 26,90

Saint Aubin 1er Cru "Les Champlots" Domaine Larue 2018 27,30

*Meursault Meix sous le Château Jean Philippe Fichet 2017 53,60

*Meursault "Les Gruyaches" Jean Philippe Fichet 2013 56,50

Chassagne Montrachet Bachelet Ramonet 2017 36,00

Puligny Montrachet 1er cru "Garenne" Domaine Larue 2018 54,60

Puligny Montrachet Domaine Louis Carillon 2016 50,00

Puligny Montrachet 1er Cru "les Perrières" Louis Carillon 2017 92,40

*Saint Romain "la Perrière" Domaine H & G Buisson 2018 33,40

*Saint Romain "Sous la Velle" Domaine H & G Buisson 2016 33,40

*Santenay 1er cru "Beaurepaire" Jean-Marc Vincent 2015 35,40

CÔTE CHALONNAISE
Givry "Cuvée Amélie" Domaine Besson 2018 19,20

MACONNAIS
*Macon Loché "Cuvée du Cloché" Céline et Laurent Tripoz 2018 16,90

*Saint Véran Saumaize-Michelin 2018 17,00

*Pouilly Fuissé "Vignes Blanches" Domaine Saumaize-Michelin 2018 26,20

BOURGOGNE
blanc

L'YONNE



L'YONNE
*Bourgogne Côtes d'Auxerre "Pinot Noir" Domaine JL et JC Bersan 2018 15,00

*Irancy Domaine JL et JC Bersan 2017 15,20

Bourgogne Pinot noir Denis Pommier 2018 17,50

*Bourgogne Côtes d'Auxerre "Corps de Garde" G. et J-H Goisot 2017 16,90

CÔTE DE NUITS
Gevrey Chambertin Harmand-Geoffroy 2015/2017 44,10

Gevrey Chambertin vieilles vignes Harmand-Geoffroy 2014 59,80

Gevrey Chambertin 1er CRU LA BOSSIERE Monopole Harmand-Geoffroy 2017 90,00
*Nuits Saint Georges "Les Damodes" Jean Féry & Fils 2017 50,00

CÔTE DE BEAUNE
*Bourgogne Domaine JM Giboulot 2017/2019 17,40

*Savigny Lès Beaune "Aux Grands Liards" Domaine JM Giboulot 2018 27,00

Aloxe Corton Domaine Larue 2017 33,00

Saint Aubin "Les Eduens" Domaine Larue 2018 21,40

Chassagne Montrachet Bachelet Ramonet 2016

*Saint Romain "Sous Roche" Domaine H & G Buisson 2018 37,90

*Bourgogne Hautes Côtes de Beaune Domaine des Rouges Queues 2018 26,00

*Maranges "Vigne Blanche" Domaine des Rouges Queues 2017 31,00

MACONNAIS
*Macon Loché "les Perrières" Céline et Laurent Tripoz 2019 16,90

*Beaujolais "A l'ancienne" Domaine Joubert 2018 12,50

*Brouilly vieilles vignes Domaine de la Grand' Cour 2019 18,50

*Morgon Roland Pignard 2016 18,50

*Morgon "Côte du Py" Jean Foillard 2018 26,30

rouge

BEAUJOLAIS



Côtes du Rhône Jamet 2018 22,60

Condrieu Jamet 2018 67,40

*VDF « Viognier » Domaine Vallet 2018 10,50

Condrieu Domaine Vallet 2017 33,00

*Saint Joseph "les Oliviers" Pierre Gonon 2018 48,30

Saint Joseph " sous l'Amandier" Christophe Curtat 2019 25,00

*Côtes du Rhône "Truffières" La ferme du Mont 2019 13,50

*Côtes du Rhône "Pantomine" Maxime-François Laurent 2019 14,30

*Côtes du Rhône "Vie on y est" Domaine Gramenon 2019 20,60

*Côtes du Rhône "Cairanne" Marcel Richaud 2019 24,20

*Côtes du Vivarais Domaine Gallety 2017 15,80

*Châteauneuf du Pape Roger "Alchimie" les 3 Celliers 2015 26,00

*Châteauneuf du Pape "Vendange" La ferme de Mont 2017 39,70

12,50

VDF « Syrah » Domaine Vallet 2019 10,50

IGP Collines Rhodaniennes Syrah Jamet 2018 16,00

Côtes du Rhône Jamet 2018 21,60

Cote Rotie François et fils 2017 39,50
Cote Rotie 'Rozier" François et fils 2017 49,20
Cote Rotie "Maison Rouge" B & D Duclaux 2016 67,20

Cote Rotie Jamet 2017 93,30

Cote Rotie "Côte Brune" Jamet 2017

Saint Joseph "Nomade" Christophe Curtat 2018 25,40

*Saint Joseph Pierre Gonon 2018 45,10

Crozes Hermitage "mise en bouche" E. Darnaud 2018 16,90

Crozes Hermitage "les trois chênes" E. Darnaud 2018 21,50

*IGP Méditerranée "Temerlet" Le Colombier 2019 7,50

*Vacqueyras "Les deux Monardes" Domaine de la Monardière 2018 15,30

*Côtes du rhône "Galets" Vignerons d'Estézargues 2019 7,80

*Côtes du rhône villages "Génestas" Vignerons d'Estézargues 2018 11,00

*Côtes du Rhône Château Terre Forte " cuvée rouge" 2019 8,80

*Côtes du Rhône "Première Côte" La Ferme de Mont 2018 11,20

*Côtes du Rhône Domaine Jean David 2016 10,50

*VDF "Tapatara" Counoise 100 % Domaine Jean David 2019 11,80

*Côtes du Rhône Village-Séguret Domaine Jean David 2016 14,30

*Rasteau (VDN) Grenat Domaine Elodie Balme 2018 (50 cl) 16,20

* Côtes du Rhône Villages-Valréas Clos Bellane 2017 14,10

*Côtes du Rhône Village-Cairanne Marcel Richaud 2018 18,90

ROUGE SEPTENTRIONAL

VALLEE DU RHÔNE

BLANC SEPTENTRIONAL

BLANC MERIDIONAL

Côteaux du Lyonnais "Traboules" Guillaume Clusel 2019

ROUGE MERIDIONAL



*Côtes du Rhône"Il fait soif" Maxime-François Laurent 2019 14,00

*Côtes du Rhône "Poignée de Raisin" Domaine Gramenon 2019 14,00

*Côtes du Rhône "Les Laurendides" Domaine Gramenon 2015 17,00

*Côtes du Rhône "la Sagesse" Domaine Gramenon 2019 23,80

*Côtes du Rhône "l'Emouvante" Domaine Gramenon 2019 28,10

*Côtes du Rhône "Papesse" Domaine Gramenon 2019 30,00

*Côtes du Rhône "Mémé" Ceps Centenaires Domaine Gramenon 2017

*Côtes du Vivarais 'Haute Vigne' Domaine Gallety "Cuvée Domaine" 2018 14,40

*Côtes du Vivarais Domaine Gallety 2017 20,20

*Châteauneuf du Pape "Alchimie" les 3 Celliers 2017 26,00

*Châteauneuf du Pape "Vendange" La ferme de Mont 2018 38,50

*IGP des Alpilles Domaine de Trévallon blanc 2018 90,00

*IGP des Alpilles Domaine de Trévallon rouge 2017 68,00

ROSE
Côtes de Provence Domaine de Jale 2019 8,50

Côtes de Provence Domaine de Jale 2019 (50cl) 6,50

Hérault
*IGP Pays d'Oc Folle Avoine 2019 7,00

*VDF "Le p'tit Roca" Domaine du Clos Roca 2018 7,60

*IGP Côtes de Ceressou "Ecceterra" Domaine du Clos Roca 2019 8,20

IGP Pays d'Hérault "Fruit Défendu" Domaine Magellan 2019 8,60

*Saint Chinian "Montmajou" Les Eminades 2019 16,90

*IGP Pays d'Hérault Mas Jullien 2018 33,60

Aude
IGP Pays d'Oc "Chardonnay" Domaine Sibille 2019 9,40

*VDF "Depuis le temps" Guilhem Barré 2018 12,60

Limoux "Samo-Chardonnay" Etienne Fort 2017 15,80

Limoux "Samo-Mauzac" Etienne Fort 2017 17,60

*VDP d'Oc Quitte ou double Mas de mon père 2011 17,00

*Corbières  "La Bégou" Maxime Magnon 2019 29,00

Pyrénées Orientales
*Mémoire (d'automnes) vin blanc sec en élevage d'abandon 6 ans (50cl) 16,60

*Vin de France "Trigone" LE SOULA 2019 18,50

*IGP Côtes Catalanes LE SOULA Marc Walford et Gérard Gauby 2016 27,00

*VDF La Macération du Soula N°15 27,00

*VDN Muscat de Rivesaltes Domaine d'Espéret 2016 9,80

*VDN Rivesaltes "Ambré" Domaine d'Espéret 9,80

PROVENCE

BLANC

ROUGE

LANGUEDOC - ROUSSILLON
blanc



*IGP Pays d'Oc Folle Avoine 2019 7,00

Gard
*VDP du Gard Roc d'Anglade 2015

Hérault
*IGP Pays d'Oc Folle Avoine 2018 7,00

*VDF "Le p'tit Roca" Domaine du Clos Roca 2018 7,60

*IGP Côtes de Ceressou "Ecceterra" Domaine du Clos Roca 2019 8,00

*IGP Pays d'Hérault "Fruit Défendu" Domaine Magellan 2018 8,60

*IGP Pays d'Hérault "Le Grenache de Magellan" Domaine Magellan 2018 10,00

*VDF "au Mas" Mas d'Agalis 2018 14,30

*VDF "Navis" Mas d'Agalis 2017 17,30

*Faugères "Valinière" Léon Barral 2014 44,00

*Saint Chinian Tradition Domaine de Gabelas 2018

*Saint Chinian "Terres Rouges" Domaine de Gabelas 2016

*Saint Chinian "Pierre Plantée" Les Eminades 2019 11,40

*Saint Chinian "Cebenna" Les Eminades 2019 16,80

*Saint Chinian "Sortilège" Les Eminades 2017

*Saint Chinian « les Coccigrues » Yannick Pelletier 2009 18,90

*VDP de l'Hérault "La Route Crêtes" Domaine Catherine Bernard 2018 15,40

Coteaux du Languedoc "Autour des Jonquières" Mas Jullien 2017 33,60

*Coteaux du Languedoc "Clos des Cistes " Peyre Rose 2005 88,30

*Coteaux du Languedoc "Clos des Cistes " Peyre Rose 2002 100,00

Terrasses du Larzac "Terre de Jonquières" Mas Cal Demoura 2018 24,50

Terrasses du Larzac "Combrioles" Mas Cal Demoura 2018 32,80

VDP de Pays de l’Hérault La Grange des Pères 2017 80,00 

Aude
IGP Pays d'Oc "Flying Solo" Domaine Gayda 2018 6,90

*VDF "Samo" Etienne Fort 2018 11,50

*Corbières "Lolo de l'Anhel" Clos de l'Anhel 2019 9,60

*Corbières "les Terrassettes" Clos de l'Anhel 2017 12,80

* Corbières "Rozeta" Maxime Magnon 2018 24,00

* Corbières "Campagnès" Maxime Magnon 2016 28,40

*Minervois "Terre de Grès" Domaine Sibille 2018 11,40

*Cabardès "La Dentelle" Guilhem Barré 2016 12,50

IGP Pays d'Oc "Tu m'intéresses" Mas de mon père 2018 9,80

VDF "la Part de l'Orage" Cuvée solidarité Mas de mon père 2014 13,00

*VDT « C comme ça » Mas de mon père 2017 14,00

* Malepère «M comme je suis » Mas de mon père 2017 14,00

rosé

rouge



Pyrénées Orientales
*IGP Pays d'OC "L'espoir by Espéret" Domaine d'Espéret 2018 9,50

Collioure Domaine la Villa Rose 2019 18,90

*Vin de France "Trigone" LE SOULA 2019 15,80

*IGP Côtes Catalanes LE SOULA Marc Walford et Gérard Gauby 2016 27,00

*VDN Banyuls "Rimage" Domaine la Tour Vieille 2015 (50cl) 14,00

*VDN Banyuls "Mise tardive" Domaine la Tour Vieille 2016 20,00

*VDN Banyuls "Reserva" Domaine la Tour Vieille (6 ans de vieillissement) 20,90

*VDN Maury "Grenat" Domaine d'Espéret 2015 11,30

VDN Rivesaltes Rancio Domaine Puig Parahy 1993 (37.5cl) 24,00

Louis Huot
Brut Carte Noire (35% de vin de réserve) 28,30

Brut Rosé 34,00

M.Brugnon
Brut 26,80

Brut Rosé 34,00

Françoise Bedel   

*Origin’elle 37,80

*Dis vin secret (Base Millésime 2010)   44,00

*L’âme de la Terre 2005 71,60

*Comme autrefois 2004  (11 ans sur lattes)    98,00

Ruppert Leroy
11,12,13 (2017) 45,00

Fosse-Grely 2015 52,00

Les Cognaux 2015 52,00

Martin Fontaine 2014 55,00

Papillon 2015 55,00

Vouette et Sorbée
Fidèle 50,30

Argile 66,50

Drappier
Brut Nature Pinot Noir Zero dosage 35,80

Rosé Brut Nature Zero dosage 45,60

Quattuor 62,60

Henri Giraud
Blanc de Craie 51,30

Hommage 46,80

CHAMPAGNE



Dhondt-Grellet
Dans un premier temps Extra Brut 42,00

Terres Fines  1er Cru Blanc de Blanc Extra Brut 52,00

Cramant Grand Cru Blanc de Blanc Extra Brut 54,00

Marguet
Shaman Grand Cru Brut Nature 2016/2017 44,00

Ambonnay 2015 Grand Cru 58,90

Verzenay Grand Cru 2015 58,90

Trépail Grand Cru 2014 60,00

Avize-Cramant Grand Cru 2014 78,00

Les St Rémys Grand Cru 2014 78,00

Louise Brison
Brut 2014 34,00

Blanc de blancs 2011 43,40

Millésime 2002 114,00



DO RIOJA
rouge

LZ 2019 11,00

Lanzaga 2014/2015 25,80

DO RUEDA
Basa 2019 9,20

DO VALDEORRAS
blanc

Gaba do Xil 2019 (100% Godello, cuve) 14,00

Rouge

Gaba do Xil 2018 (100% Mencia, cuve) 11,80

DO ALICANTE
rouge

Almuvedre 2018 (100% monastrelle, cuve) 7,60

SIERRAS DE MALAGA
Sec 15,20

doux

MR 2017 (50cl) 19,00

Molino Real 2013  (50cl) 38,00

Molino Real 2010  (50cl) 42,00

DO RIBERA DEL DUERO

Gazur 2019 11,60

TORO

Rouge

Dehesa Gago 2018 10,00

Gago 2016 20,20

Pago de Jara 2007 50,00

Avant d’être considéré comme l’enfant terrible des vins Espagnols, Telmo Rodriguez a débuté dans le monde du vin 

dans la propriété familiale, la Bodega Remilluri. D'origine Basque, mais se considérant très proche de la culture 

française, Telmo Rodriguez a fait des études vinicoles à l'Institut d'oenologie de Bordeaux, avant d'effectuer des 

stages au Château petit village à Pomerol, Jean Louis Chave et Trevallon. Sans un sou en poche, Telmo revient en 

Espagne à la conquête de terroirs abandonnés et témoins d’une viticulture ancestrale, miraculeusement rescapés 

malgré des années d’abandon. Il achète des raisins pour produire ses premiers vins. Son premier grand succès sera a 

Malaga: 

« le Molino Réal ».

Aujourd’hui, la Compania de Vinos Telmo Rodriguez sélectionne des vignes dans toute l’Espagne, qu’elle vinifie et 

vend sous son propre nom.  

Compania de vinos Telmo Rodriguez



DO RIOJA
blanc

La Bastid 2018 26,60

Mirando al sur 2017 85,50

rouge

Rayos Uva 2019 14,00

Gabaxo 2018 20,00

Ganko 2017 46,00

Las Vinas de Eusebio 2016 59,90

Pozo Alto 2016 140,00

Losares 2016

DO ARLANZA

rouge

Viñas del Cadastro 2016 41,50

El Quemado 2015 88,40

DO TORO

rouge

(vino de Espana sin DO) LA VALLADA 2017 20,00

(Vino de Espana sin DO) Trotamundo Pie Franco 2017 37,00

DO ARRIBES

rouge

Vino de mesa Trotamundo Granit 2017 37,00

Olivier Rivière débute son apprentissage dans le vignoble Bourguignon chez Fréderic Cossard puis au domaine Leroy à 

Vosne Romanée au côté de Lalou bize-Leroy, ex-cogérante de la Romanée Conti. Il effectue ensuite un stage chez 

Elian Daros, vigneron emblématique des Côtes du Marmandais, avant de devenir responsable durant un an et demi 

des vignobles de Rioja et de Ribera del Duero, chez Telmo Rodriguez.

Le jeune vigneron décide de s’installer en Rioja Alta en 2006, dans le petit village de Cardenas situé à 560 mètres 

d’altitude ou l’influence océanique, la fraîcheur du climat et la haute altitude sont favorables à la production de vins 

fins. 

Les 2 hectares de vignes conduits en bio constituent une base de travail essentielle pour le jeune vigneron. 

Depuis 2008, Olivier Rivière est devenu négociant malgré lui suite à une récolte 2007 anéantie par le mildiou.  Afin de 

poursuivre l'aventure, il conseille plusieurs domaines de Rioja, vinifie et met en son nom les meilleurs lots en bouteille. 

Progressivement il s’est constitué un vignoble en rachetant quelques parcelles en Rioja, Arlanza et Navarre.

Bodega Olivier Rivière



DO NAVARRE
rouge

*Fiesta de Azul 2018 6,50

*Abril de Azul y Garanza 2018 8,00

*Seis de Azul y Garanza 2016 15,00

*Desierto 2015 (Cabernet sauvignon) 40,00

rosé

*Rosa de Azul y Garanza 2019 8,40

blanc

*Vitis de Azul y Garanza 2019 8,40

DO RIAS BAIXAS
blanc

Cies 2019 20,00

Salvora 2017

rouge

El Barredo 2016 (Zone de Bierzo - Assemblage Pinot Noir + Mencia) 36,00

Bodega Azul y Garanza

Bodega i Vinedo Rodrigo Mendez

Cette Bodega est une entreprise familiale fondée en 2000 par Fernando Barrena Belzunegui. 

Ce sont les enfants de Fernando, Maria et Dani, qui gèrent l’exploitation de 20 ha avec des envies et des objectifs 

qualitatifs très stricts.

Le vignoble se situe Carcastillo à l’entrée des Bardenas et se démarque par la diversité de ses sols, son environnement 

très venté et par son climat qui fait s’alterner des journées extrêmement chaudes et des nuits très fraîches, créant 

ainsi d’importants écarts de température.

Ces conditions climatiques particulières favorisent une maturité tardive des raisins et apportent aux vins finesse et 

fraîcheur. Ce qui est paradoxal dans une région quasi-désertique.  

Issu d'une famille de vigneron depuis 1912, Rodrigo Mendez est un viticulteur réputé et reconnu en Galice pour son 

travail sur le cépage Albariño au sein de la cave familiale de Forjas del Salnés. C’est à Meaño,dans sa région natale en 

Rias Baixas qu'il décide en 2011 de se consacrer à un nouveau projet.  C'est avec l’expertise de son ami Raúl Pérez 

(Oenologue emblématique d'Espagne), qu'il décide de remettre au goût du jour des vieilles vignes de cépages 

indigènes et élaborer des vins authentiques, plein de personnalité et de caractère. Raúl travaille toujours en 

agriculture biologique, et aussi naturellement que possible.



VAL DO BIBEI

Portela do Vento 2018

rouge

Camino de la frontera 2017 20,00

Portela do Vento 2018 20,00

Azos da Vila 2017

Azos do Pobo 2017

RIBEIRO

Rouge

*Cháns e lus Castes tintas 2016 39,00

Blanc

*Cháns e lus Castes blancas 2016 42,00

DO RIBEIRA SACRA
rouge

Brancellao 2011 40,00

DATERRA VITICULTORES - LAURA LORENZO

Bernardo Estevez

Bodega Dominio do Bibei
Ribera Sacra est une jeune appellation de Galice. Le spectacle qu’offre le vignoble en terrasses qui surplombe la vallée 

du Sil est un émerveillement et  invite au recueillement. Rien d’étonnant donc que les moines aient choisi ce site pour 

leur vie de solitude et de travail.

Le terroir principalement granitique avec de l’ardoise fortement érodée oscille entre 300 et 600 mètres d’altitude. 

L’orographie oblige les vignerons à travailler à la main et ils ne disposent donc que de très peu de moyens mécaniques 

(sur rails).

Javier Dominguez, le propriétaire, a mis son coeur, son âme et beaucoup d’argent pour faire de Dominio do Bibei le 

meilleur vignoble de la région. Pour réaliser son objectif, il a fait appel à deux excellents œnologues, Sarah Perez et 

René Barbier Junior.

Avant de s'installer, Laura Lorenzo passe 10 ans en tant que responsable de cave à la Bodega Dominio do Bibei. A 

force de travail et de réflexion elle y développe une incroyable sensibilité et affine un style qui lui est propre. 

En 2014, la jeune femme et son compagnon s’installent au plein cœur de la Ribera Sacra dans le village de 

Manzaneda. Le panorama incroyable qu’offrent les vignes escarpées, pouvant atteindre parfois 50% de pente, 

confirme l’énorme potentiel de ce vignoble.

La démarche est simple : les vignes sont travaillées en bio, la vinification est la plus naturelle possible avec un 

minimum d'intervention. Chaque parcelle vinifiée séparément donne lieu à une cuvée. Les vins se veulent les plus purs 

possibles et représentatifs de chacun des millésimes.

Bernardo Estevez n'était pas prédestiné à la viticulture. Garagiste à Vigo pendant de nombreuses années, les week-

end étaient rythmés par le travail de quelques arpents de vignes que possédaient ses parents. En 2009 il décide de 

changer de vie, arrête le garage et part en stage de permaculture et de biodynamie au Portugal. 

A son retour, il reprend les quelques 70 parcelles que composent les 3 hectares de vignes, qu'il cultive tout 

naturellement en biodynamie. 

La grande variété de cépages autochtones est assemblée et vinifiée dans la plus simple des manières et sans soufre.

Grands vins! 



DO VALDEORRAS
blanc

*Louro do Bolo 2019 21,90

*As Sortes 2017 56,00

DO MONTSANT
rouge

*Altaroses 2017 (cépage Grenache) 18,60

DO PRIORAT

Blanc
Nita 2019 25,00

Rouge

*Nita 2018 (cépages Samso, Grenache + Syrah et Cabernet Sauvignon) 18,00

*Magran 2015 57,00

Bodega Rafael Palacios

BODEGA JOAN D'ANGUERA DARMOS

O Barco de Valdeorras est une ville située dans la vallée du Bibei où l’orographie et la faible production de ses sols ont 

conduit peu à peu à l’abandon quasi-total de cette petite localité historique.

C’est après avoir collaboré avec certains viticulteurs de la région que Rafael Palacios fut attiré par le fort potentiel du 

« Godello », un cépage local.

Le projet débute sur 6 hectares en 2004, puis 12 en 2005 avec de vieux vignobles achetés à d’anciens viticulteurs.

Les vignes se situent sur la partie la plus occidentale de la région à une altitude pouvant dépasser les 700 mètres. Le 

sol est composé essentiellement de granit d’une texture sableuse créée par l’érosion, ce qui permet une bonne 

évacuation des eaux lors de pluies diluviennes.

Rafael Palacios a opté pour une viticulture biodynamique et contrôle personnellement le processus d’élaboration basé 

sur le respect maximum de l’identité des sols et de la pureté de l’expression de ses vins.  

Cellers Joan d’Anguera est un domaine familial créé en 1820 sur la commune de Darmós, dans la province de 

Tarragone. Le domaine compte 25 hectares, dont 12,5 ha de vieilles vignes de grenache, 7,5 ha de syrah, 4 ha de 

carignan et 1 ha de cabernet sauvignon. Les deux frères, Josep et Joan reprennent l’exploitation en 2012. Les vins 

vinifiés à cette époque par le père, étaient concentrés et boisés à l’image de ce qui était demandé à l’époque. Les 

deux frères convertissent rapidement l’exploitation en biodynamie et changent radicalement le style avec des vins 

moins extraits, plus frais, sans en oublier l’intensité aromatique. 

Meritxell Palleja étudie à l’école d’œnologie de Falset de 1996 à 1999 pour suivre la tradition familiale fondée par son 

père. Elle effectue en parallèle différents stages : à la Coopérative Capçanes et chez Alvaro Palacios. Elle part ensuite 

en Californie vinifier dans la Napa Valley jusqu’en 2002 puis en France en 2003, dans le vignoble Bourguignon au 

domaine Leflaive. A 31 ans, Meritxell achète ses premières vignes de vieux grenache à Gratallops qu’elle cultive en 

biodynamie. Le projet « Nita » démarre en 2004.D’autres cépages viendront compléter l’assemblage, en prenant soin 

de toujours favoriser les cépages autochtones, reflet de sa terre natale et des vins du Priorat.

BODEGA MERITXELL PALLEJA



DO LA MANCHA
rouge

*Cala N.1 2016/2017 9,60

*Cala N.2 2015/2016 13,90

Extremadura
rouge

* Albahara 2018 14,90

DO Ycoden Daute Isora (Ténérife)
blanc

*Benje 2018

rouge

*Benje 2018

Galice
rouge

* Lousas 2018 21,00

Envinate est un projet initié par 4 amis viticulteurs et œnologues alors qu'ils étudiaient encore à l'université de Miguel 

Hernandez à Alicante: Roberto Santana, Alfonso Torrente, Laura Ramos, y José Martínez. 

Elaborer des vins avec une forte identité anime chacun d'eux. A la recherche de vignobles exceptionnels et de cépages 

autochtones ils élaborent leurs premiers vins en Ribera sacra et sur Ténérife. Les vignes sont travaillées en agriculture 

biologique, la vinification s’effectue en grappes entières et uniquement avec des levures indigènes, foulage au pied et 

l’élevage en vieilles barriques de chêne français. Le tout ponctué par une utilisation très modéré du soufre, 

permettent d'accéder à la plus pure expression de chacun des terroirs qu'ils vinifient. Le résultat est époustouflant et 

nous fait oublier que les vins se situent en péninsule Ibérique.

La Bodega Tinedo est constituée de 47 hectares de vignes situées dans zone de la Mancha ,au sud de Madrid dans la 

province de Ciudad Real. Cette région est sous l'influence d'un climat continental sec, entrainant des températures 

extrêmes oscillantes entre 34°c la journée et 16°c la nuit. La propriété qui appartient à la famille Alvarez-Arenas 

produit des vins classiques depuis des générations. C'est sous l'impulsion de la jeune génération Manuel, Esperanza et 

Amparo Alvarez-Arenas Bayo, que la propriété prend un tournant radical en 2002. La volonté est de produire des vins 

authentiques à partir de cépages autochtones et à travers une agriculture biologique.

Bodega y vinedo Tinedo

Bodega Envinate



DO Jumilla
rouge

*Monastrell 2019 (900 m d'altitude, franc de pied, élevage cuve) 8,00

DO GETARIAKO TXAKOLINA

*2019 11,00

Altamente vinos est né de l'association de 2 amis d'enfance: 

Fernando Barrena dans le monde du vin depuis plus de 15 ans et co-propriétaire de la Bodega Azul y Garanza en 

Navarre, s'occupe principalement de la distribution.

Maria Angeles Conesa  ingénieur agronome  et originaire de Murcia s'occupe du vignoble et de la vinification.

L'appellation Jumilla est située entre Murcia et Valence et est une des appellations les plus anciennes d’Espagne. Situé 

entre mer et montagne, le cépage Monastrell trouve sa plus belle expression sur les terroirs rocailleux nichés à 900 

mètres d'altitude. 

Le vignoble est constitué de vignes âgées de 40 ans environ (en franc de pied)  et est cultivé en agriculture biologique. 

La vinification est assez classique pour laissé place à la plus pure expression du cépage Monastrell. 

Bodega Altamente Vinos

Bodega Bengoetxe



ROUGE

IROULEGUY Domaine Ameztia 2015

*IROULEGUY Domaine Arretxea 2017 33,10

*IROULEGUY "Haïtza" Domaine Arretxea 2017 53,00

*SAINT ESTEPHE Château de Côme 2017 56,70

SAINT JULIEN Domaine de Jaugaret 2014 120,00

SAINT JULIEN Domaine de Jaugaret 2012 160,00

Pessac Léognan Château Bardins 2016 43,90

CASTILLON-Côtes de Bordeaux Clos Puy Arnaud 2014 120,00

*CÔTES DE DURAS « Pie Colette » Mouthe le Bihan 2016 23,80

*CÔTES DU MARMANDAIS "Vin est une fête" Elian Daros 2018 22,80

*CÔTES DU MARMANDAIS "Chante Coucou" Elian Daros 2016 44,00

*CÔTES DU MARMANDAIS "Clos Baquey" Elian Daros 2013/2015 67,20

*PECHARMANT Château Barouillet 2017/2018 26,00

*Saumur Champigny "Encore" La Folie Lucé 2016

*CORBIERES "Rozeta" Maxime Magnon 2017 52,50

*VIN DE PAYS DU GARD Roc d'Anglade 2013/2014 72,40

*BOURGOGNE Pinot Noir Denis Pommier 2017/2018 49,00

*MORGON "Côte du Py" Jean Foillard 2018 52,00

* Côtes du Rhône Villages Valréas Clos Bellane 2018 32,80

*Côtes du Rhône "il fait soif" Maxime-françois Laurent 2019 32,50

*Côtes du Rhône "Pascale S" Domaine Gramenon 2019 91,00

Crozes Hermitage "mise en bouche" E. Darnaud 2018 38,50

COTE ROTIE Jamet 2017

COTE ROTIE Jamet 2016

COTE ROTIE Jamet 2014

COTE ROTIE Jamet 2013

COTE ROTIE Jamet 2010

BLANC

*IROULEGUY Domaine Ameztia 2015

*IROULEGUY "Ardan Harri" Domaine Xubialdea 2017

*IROULEGUY "Hegoxuri" Domaine Arretxea 2017 54,60

*IROULEGUY "Schistes" Domaine Arretxea 2016 76,00

*IROULEGUY "Grès" Domaine Arretxea 2016 76,00

*IROULEGUY "Ophite" Domaine Arretxea 2010/2012/2013/2014
*CHABLIS Denis Pommier 2018 47,90

SAINT AUBIN 1er Cru "La Chatenière" Domaine Larue 2017 73,50

*ST ROMAIN "La Perrière" Domaine H&G Buisson 2016 70,20

*CÔTES DU JURA "Chalasses Marnes bleues" Anne et J-F Ganevat 2016

*CÔTES DU JURA "Grands Teppes" Anne et J-F Ganevat 2016

* MUSCADET Sèvre et Maine Clisson Domaine de la Pépière 2017 38,80

*SAVENNIERES-Roche aux Moines Domaine aux Moines 2016 75,60

*COUR-CHEVERNY "Romo" Domaine des Huards 2018 31,50

* SANCERRE Domaine Vacheron 2017/2018 48,60

MAGNUMS



* BLANC FUME DE POUILLY Didier Dagueneau 2012 111,60

*Vin de France "Trigone" LE SOULA 2019 38,00

Rosé

MARMANDAIS "Histoire d'en boire" Elian Da Ros/Sandrine Farrugia 2019 35,50

CÔTES DE PROVENCE Domaine de Jale 2019 20,00

CHAMPAGNE

Louis Huot "Brut Réserve" 75,00

Laurent Cazottes distillerie Artisanale

*Eau de vie Goutte de Poire Williams Passerillée (50cl) 68,50

*Eau de vie Goutte de Poire Williams Passerillée (35cl) 49,40

*Eau de vie Goutte de Reine-Claude dorée Passerillée (50cl) 68,50

*Eau de vie Goutte de Reine-Claude dorée Passerillée (35cl) 49,40

*Goutte de Mauzac rose Passerillé (50cl) 57,60

*Apéritif à base de vin et de Fleurs de Sureau 17%Alc (50cl) 29,50

*Apéritif à base de vin et noix du Pays d'Oc 17%Alc (50cl) 23,60

*Liqueur de Prunelle 27,60

* Liqueur de Guines et Guins 44,40

*Liqueur de Coing Sauvage 37,80

*Liqueur de 72 Tomates 43,20

*Liqueur de Cédrat 44,70

Blanc François 1er 18,40

1998 François 1er  (mis en bouteille en Avril 2016) 54,30

Denis Capmartin

1998/2003 48,00

* Domaine Séailles

Ténarèze 2006 58,00

Vergez Bellou (Brut de Fût)

25 ans 55,00

2000 Château Briat 75,00

1999 Domaine Lacoste-Lacourtoisie 95,00

1997 Domaine de Mounégeat 95,00

1986 95,00

1975 Domaine de Mounisson 120,00

1971 160,00

1970 160,00

1942 Château Miquéou 650,00

PINEAU DES CHARENTES

BAS-ARMAGNAC

EAUX DE VIE ET LIQUEURS



Maison Dudognon- Buraud

VSOP (8 à 10 ans) 48,80

Folle Blanche (50cl) 54,90

Napoléon (15 ans)

Vieille Réserve 84,40

Confidential

L'Affranchi 1er Cru de Cognac 8 ans 52,30

Domaine Léon Barral 64,00

Inver House 'Gree Plaid' Blended Scotch 23,10

Dun Mhor Blended Scotch 28,40

Dun Mhor "Smoky" Blended Scotch 37,30

Arran 'Robert Burns' Blended Scotch 45,40

Douglas Laing's 'Big Peat' Islay Blended Malt 66,60

Compass Box 'Oak Cross' Blended Scotch Malt 66,40

Finlaggan 'Old Reserve' Islay Single Malt 48,20

The Ileach Peated Islay Malt 48,70

Signatory 'Caol Ila' Very Cloudy - Islay Single Malt 2013 67,20

Bruichladdish Port Charlotte Islay Single Malt 10 ans 88,00

Bruichladdish Port Charlotte Islay Single Malt 2012 91,80

Blair Athol Single Malt 2015 54,00

Blair Athol  "Tullibardine" Single Malt 2016 47,70

Glendronach 'The Hielan' Highland Single Malt 8ans 63,20

Glendromach 'Original' Highland Single Malt 12 ans 68,80

The Ultimate 'Ardmore' Highland Single Malt 2008 61,80

The Ultimate 'Mortlach' Highland Single Malt 2008 73,70

Arran Single Malt 18 ans Isle of Arran 108,60

Benriach Speyside Single Malt 2011 56,20

Benromach 'The Classic' Speyside Singe Malt 10 ans 67,30

Benromach 'Organic' Speyside Single Malt 2010 73,30

Longmorn 'Distiller's Choice' Speyside Single Malt 72,10

Penderyn 'Legend' Welsh Single Malt 49,20

Penderyn 'Madeira Finish-Aur Cymru" Welsh Single Malt 69,50

Drumshanbo Single Pot Still 73,60

Flaming Pig 62,90
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Domaine des Hautes Glaces 'Les Moissons' Single Rye Organic Whisky 106,30

Michel Couvreur 'Clearach' 50,70

Michel Couvreur 'The Unique' 52,20

Michel Couvreur 'Intravagan'Za' 72,00

Michel Couvreur 'Overaged' 79,60

Michel Couvreur 'Pale Single-Single' 91,20

Michel Couvreur 'Special Vatting' 102,80

Domaine des Hautes Glaces 'Les Moissons' Single Malt-Organic Spirit 101,00

Nikka 'Days' Blended 46,80

Nikka 'From the Barrel' 52,30

Nikka Coffey Grain 64,40

Yoichi 'Single Malt' 86,00

Bourbon Eagle Rare 10 ans

Plantation 'Barbados' Grande Réserve 37,70

Plantation 'Trinidad' 2008 59,50

Plantation 'Fidji' 2009 58,90

J.M "Epices Créoles" (Martique) 46,00

J.M "Jardin Fruité" (Martique) 46,00

J.M "Fumée Volcanique" (Martinique 46,00

J.M VSOP (Martinique) 56,00

J.M XO (Martinique) 78,80

J.M 2005 (Martinique) 144,60

J.M 2006 (Martinique) 134,60

Distillerie Sugaar 'Orregin' (Pays Basque) 42,00

Château Bonbonnet 'Citadelle' (Charentes) 40,20

Professor Cornelius 'Cask Aged' (Angleterre) 51,70

Monkey 57-Schwarzwald Dry Gin (Allemagne) 48,00

Drumshambo "Gunpowder" (Irlande) 45,60

G'Vine 'Nouaison" (Charentes) 46,20

The Botanist 54,00

Moulin by Jean Paul (Charentes) 34,80

Patxaran 23,00

Patxaka 24,00

Manzana 20,00

RHUMS

Michel Couvreur (Assemblages de Whiskies Ecossais)

GINS
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Jean Boyer "Opale" 33,70

Jean Boyer "Restanques" 33,70

* Sidre Brut Eric Bordelet 2016/2017 9,60

*Sydre Argelette éric Bordelet 2018 15,30

* Poiré Authentique éric Bordelet 2019 12,90

*Poiré Granit éric Bordelet 2019 22,00

* Magnum poiré Granit Eric Bordelet 2018 46,80

6 Verres Tasting cristal 26cl (soit 2,30/verre) 17,40

Carafe Classico 1Litre 33,00

VERRES ET CARAFES

PASTIS

CIDRE ET POIRE


