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ASTREA .
Vin petfillant, sec, fruite et mineral. y '.
Arémes de fruits rouges, sa minéralité = . i‘.
apporte de la fraicheur. @
Sa robe estlegérement rosee. _
T° de service : 12°C ' \

Accompagnement : Cocktails, apéritif
Garde: 1 a5ans
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BOURGOGNE i BOURGOGNE

ALIGOTE
CEPAGE : ALIGOTE

Vin blanc sec et fruite. \ Vin blanc sec, rond et

: floral.
- Notes  florales  (occacia,
aubepine) et fruite Argmes de fleurs blanches
(pomme), tout en (acacia), qui évoluent sur
fraicheur. des notes mielleuses et de

fruits secs.

T* de service : 12°C

T°de service : 12°C

Accompagnement
. Aperitif, crudités, pizzos, T Accompagnement :

BOURGOGN:  viandes blanches, sourgooNe | Crustaceés, poissons,

_ALIGOTE — charcuteries, poissons, comEs AV vigndes blanches.
grillades, L

SIMAINE [ES ROE 1 Garde : 1 a5 ans

Garde: 1 a5ans Dot N g D BT

BOURGOGNE i
COTES D' AUXERRE Ril

CEFPAGE : PINOT NOIE

Vin rouge mineral et fruite.

& £
Ardmes de fruits rouges (cerse, mire, f
framboise) soulignés par une subtile
minaralite. |
T° de service : 16°C
Accompagnement Viandes, abats, ~; -
fromages, poissons grillés. BOURGOGNE IRANCY
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Garde : 5a 10 ans Frak Ao L il
l, Dosuing pis oot - "unnlim"’ﬂ"
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L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

COTES D' AUXERRE | |

CEPAGE : CHARDONNAY

BOURGOGNE ROSE

CEPAGE : PINOT NOIR

Vin rosé sec, minéral et fruité.

Ardmes de fruits rouges (framboise),
d'une grande fraicheur minérale.

1° de service : 12°C

Accompagnement ; Apéritif,
salades composées, plats releveés,
grilades, pizzas.

Garde : 1 & 5 ans

SAINT-BRIS

CEPAGE : SAUVIGNCN

Vin blanc sec et frés parfume.

Ardmes d'agrumes (pample-
mousse, mandarine) et de
fruits exofigues |[litchi) qui
évoluent sur des notes de
pieme 4 fusil.

T° de service : 12°C

Accompagnement :

Apentif, poissons, fruits de mer,
crustacés, fromages de
chevre.
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SAINT-BRIS
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IRANCY

CEPAGE : PINOT NOIR -

YT
CESAR [8%)

Vin rouge minéral et charnu.,

Ardmes de fruits rouges (griotte, cassis,
mire, framboise) avec parfois des
notes épicées poivrées et de beaux
tanins.

T° de service : 16°C

Accompagnement : Viandes, grillades,
petits gibiers, fromages.

Garde :5a 10 ans




