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()

PRODUITS ~ VIANDE | B S —— DESSERTS
DE GUALITE IFORIGINE. FRANCAISE oulanger FATTS MAISON:

WWW.FRENCH-TOQUEFR




SOUTIENT
LAGRICULTURE
FRANCAISE

LA TOUCHE
FRENCH TOQUE

. GEST ANOBLIR DES REGETTES DE LA STREET FOOD
A TRAVERS LES PRODUITS ISSUS DES TERROIRS DE FRANCE

UN'SVOIR FAIRE RRTISRNAL D FABRICATICN FRANCAISE

Notre viande hachée, notre volaille, notre pain, nos fromages AOP et nos [égumes proviennent de nos témoirs.
Notre offre alimentaire s'inscrit dans le P.N.N.S (Plan National Nutrition Santg).
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Nous retoquons les standards de la cuisine « Street Food » en
proposantune carte variée et composons des mélanges de saveurs
et de godts originaux pour tous les palais. Les fromages que sont
laTomme de Savoie ou le Bleu dAuverane, mélanoés aux saveurs
harmonieuses des sauces telles que Foignon confit ou la confiture
d'échalottes en passant par Ia sauce du chef, font 'apanage d'une

formule originale de nos burgers. Nos brochettes artisanales de
Boeuf ou de Poulet sont minutieusement marinées & 24H, ce qui
leurconferent un godt tendre et unique. Lacarte propose également
toute une variété de mets tel que des bagels, des salades, des
soupes originales, des brochettes de Iégumes et des desserts
« fait maison »,

NOUS VOUS PROPOSONS UN SERVICE SUR-MESURE
ADAPTE A VOTRE LIEU DE RECEPTION ET VOTRE BUDGET

Associations, salons, vernissage, événements d'entreprise, inaugurations, soirées privées, anniversaires,
mariages, enterrements de vie de jeune fille ou garcon, festivals... Nous nous déplacons dans tous les événements
professionnels et privés, avec nos 3 Food-Truck ou nos stands et une capacité de restavration de plus de 1000
personnes. Nous faisons en sorte de rendre votre événement toujours attrayant, de soigner I'accueil, de multiplier
les cadeaux et les signes de convivialité afin d'en faire un moment unique et mémorable pour chacun de vos

convives.
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Trick

DEPUIS 3 ANS MAINTENANT
NOUS NOUS INSCRIVONS
DANS UNE DEMARCHE DE

DEVELLOPPEMENT DURABLE

ET CELA SE RESUME EN 3 POINTS :

%
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LES EMBALLAGES

L'vtilisation d’emballages
compostables, bio degradables,
ou encore réutilisables.

LES CIRCUITS COURTS

Le recours au circuit court avec
90% de fournisseurs Franciliens.

Sy
LE TRI SELECTIF

Une attention particuliere au tri
selectif et & a transformation
des dechets en compaoste.



RETROUVEZ FRENCH TOQUE

2 bis avenue Chanzy %{:
94210 Saint Maur Des Fosses 4 o |

OUVERT5/7 de TIH30
A 14H30 R16H30 2 22H00 2 e

0148 76 03 01

PARVIS CINEMA

MK2 PARIS 13f
OUVERT 7/7 de TIH30 3 14H30
R1BH302 22430
HEURELIMITE DES
COMMANDES : 2H00

06 27 56 8111
Métro B.F. Mittérand Paris

PRIVATISEZ
NOTRE
FOOD TRUCK

a partir de 25 personnes
Pourvos évenements
privés ou professionnels

DISPONIBLE SUR COMMANDE

PAR MAIL: CONTACT@FRENCH-TOQUE.FR
OU PAR TELEPHONE AU: 06.27.56.81.11
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SAVOYARD AUVERGNAT CHABICHOU
STEAK HACHE 125% - TOMME DE SAVOIE STEAK HACHE 125% - BLEU D'AUVERGNE STEAK HACHE 125% - TARTARE DE TOMATE
DIGNONS CONFITS - SAUCE DU CHEF CONFITURE D'ECHALOTTE - SAUCE DU CHEF MEDAILLON DE CHEVRE - SALADE - MIEL

FISH PERIGOURDIN VEGETARIEN

CABILLAUD PANE - TOMME DE SAVOIE STEAK HACHE 125% - = el s
SAUCE TARTARE - SALADE FOIE GRAS DE CANARD Mi-CUIT CIGNONS ET POIVRONS CONFITS

LIT DE PIPERADE CONFIT DE FIGUES DES DE TOMME DE SAVDE

FLEUR DE SEL DE GUERANDE MEDAILLON DE CHEVRE

CREME DE CHEVRE - SALADE - MIEL

CHEVRE | SAUMON
TARTARE DE TOMATES - MIEL ET NOIX PASTRAM' SAUMON FUMEE
MEDAILLONS DE CHEVRE - SALADE TRANCHES DE PASTRAMI CREME FROMAGERE
TOMATES - CREME FROMAGERE - TOME DE SAVOIE ANETH & JUS DE CITRON
MOUTARDE AU MIEL - SALADE
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BROCHETTE TARTARE SAUMON BROCHETTE
POULET MANGUE

150% DE POULET MARINE AU LAIT DE COCO SAUMON FRAIS - CREME FROMAGERE 150% DE BOEUF MARINE A LA SALCE BARBECUE
ET CURRY - PERSILLADE - SERVI AVEC SALADE ET MANGUE - OIGNON ROUGE - MOUTARDE ET BALSAMIQUE - PERSILLADE SERVI AVEC

PIPERADE - FRITES OU BROCHETTES CORIANDRE, - CONCOMBRE SALADE ET PIPERADE - FRITES OU BROCHETTES

DE LEGUMES DE SAISON DE LEGUMES DE SAISON

L] o
, | vy W &
FRITES BOL DE RiZ LEGUMES DU SOLEIL LEGUMES DU TERROIR
RUSTIQUES PARFUME EPS DE MALS - TOMATE FRAICHES B
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BAR A SOUPES SALADE CHEVRE SALADE POULET
LE VELOUTE POTIRON SALADE DE SAISON - POULET MARINE ET GRILLE SALADE DE SAISON - POULET MARNE ET GRILLE
LE VELOUTE DE POIREAU DES DE TOMME DE SAVDIE - TOMATES CERISES DES DE TOMME DE SAVOIE - TOMATES CERISES
LE VELOUTE DE PATATE DOUCE CROUTONS - OLIVES CROUTONS - OLIVES
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SALADES DE FRUITS TIRAMISU BROCHETTES DE FRUITS FRAI

TIRAMISU CARAMEL ET BEURRE SALE DE AVEC OU SANS SA POTENCE DE CHOCOLAT
GUERA.DE - TIRAMISU FRAISE DES BOIS




BAOLL

Servi chaud ou froid

BURbEK

BURGER SAVOYARD

BAGEL CHEVRE (VG)

» Steak haché* « Oignons confits y ; * Tartare de tomate « Miel « Noix
* Tomme de Savoie * Sauce du chef ..,__ * Médaillon de chévre + Salade
BURGER AUVERGNAT 3 BAGEL SAUMON
» Steak haché* « Confiture d'échalote : * Saumon fumé « Créme fromagére
* Bleu d’Auvergne * Sauce du chef e Aneth ¢ Jus de citron
BURGER VEGE | | BAGEL PASTRAMI
* Tartare de tomate * Oignons et poivrons confits * Tranches de pastrami » Tomate
* Dés de tomme de Savoie » Médaillon de chévre * Créme fromagére » Tomme de Savoie
* Salade * Miel * Moutarde au miel = Salade
*Steak Haché frais
Origine France
BROGHETTE BEUF -~ BROCHETTE POULET TARTARE DE SAUMON A LA MANGUE
* Marinée a la sauce barbecue * Marinée au lait de coco curry : » Saumon frais * Créme fromagére
au persil et au vinaigre i *2accompagnements au choix *» Mangue » Oignon rouge » Moutarde
balsamique * Coriande *» Concombre

* 2 accompagnements au choix

= 05 ACCOMPAGNENENTS o

Brochettes de légumes du soleil ]{

Epis de mais, concombre, tomates fraiches.. Frites ‘ Riz poélé
1 rustiques l v aux légumes croquants

Brochettes de légumes du terroir
Pommes grenailles, tomates a la provencale,
courgette..
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| @l_l Cocktmls de jus de _fru:ts fra.'s :

- & Ananas me;’on omme,-mangue - S 2 w,”’
' g : P 8 ; @a Bar a soupe

velouté potiron, poireaux, patate douce

é gf;fg?:;_,(ce?;ims : coca-cola, coca zero, NUS DESSER-I-S
\)

$  Boissons chaudes (café machine 100% Brochettes de fruits frais et sa potence
arabica, thé, infusion, chocolat, cappuccino) de chocolat au lait ou blanc.

é Vin Blanc ou Rouge (au verre 10cl) Tiramisu au caramel beurre salé
? Biére pression (25 ou 50cl) Heineken... @ de Guérande ou a la fraise des bois et
aux amandes caramélisées.
o Salade d jt. is de sai:
Mode de paiement accepté < ~ulade e fruits frals de saison.
@ e Carte bleue o Espéces o Ticket resto
o carte ticket resto




RESTAURANTS
EPHEMERES




FREDERIC LOPEZ-CARVALHAL
FOOD TRUCH € EVENEMENTIEL
06 27 56 81 11 - CONTACT@FRENCH-TOQUE FR

VIRGINIE MAUPQU
PRIVATISATION FOOD TRUCH £ TRAITEUR
07 68 92 85 24 - TRAITEUR@FRENCH-TOQUEFR

RESTAURANT FRENCH TOQUE
2 BIS AVENUE CHANZY 99210 SAINT MAUR DES FOSSES
0148 76 03 01 - OUVERT 5/7).

FOOD TRUCH GINEMA MK2
126 AVENUE DE FRANGE 75013 PARIS
06 17 60 40 89 - OUVERT 7/7).
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LA CARTE DETAILLEE
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